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      Mittagsmenü von 12:00 – 14:30                                                12,80 
 

Vorspeisen diese Woche 
 Selleriecrèmesuppe oder Bismarckhering, Erbsen-Espuma 

 

Dienstag 
Kalkalpenforelle im Ganzen gebraten, Karfiol, Mandel, Butterbrösel 

 

Mittwoch 
Roter Wels im Lardomantel, Wasabipüree 

 

Donnerstag 
Sarma mit Octopus, Salzkartoffeln Sauerrahm 

 

Freitag 
Goldfisch Lachs-Lasagne 

 
      Vorspeisen & Hauptspeisen  
 

Auster Fine de Claire, Nr. 2, pro Stück   4,00           
        Auster Gil lardeau, Nr. 4, pro Stück   5,00 

2016 Saumur Blanc, Langlois-Chateau, Loire, Frankreich                 4,90 
 

Lerchenfelder Fischsuppe                                                                           4,80 / 7,80 
Crémant de Bourgogne, Vitteaut Alberti, Burgund, Frankreich                 5,90  
 

        Label Rouge Lachs hausgebeizt, Sauce Gribiche, Toast                                        12,60 
         2015 Berg & Meer +, Riesling, Fink & Kotzian, Eggenburg, Niederösterreich                 5,20   

 

Venusmuscheln, Radicchio, Champignon           13,00 
2016 Pinot Grigio, Marjan Simčič, Goriška Brda, Slowenien          4,80 

 
Bretonische Ofensardinen, Kräuter, Olivenöl                                                       10,00 
2016 Kalk & Kiesel, Cuvée Weiß, Claus Preisinger, Gols, Burgenland                 5,40      

 

„Wiener“ Octopus, Rösti,  Crèmespinat, Wurzelgemüse                             13,00 / 21,00 
          2016  Grüner Veltliner "Wachau", Weingut Rainer Wess, Krems, Niederösterreich         3,90  

           Sot-l 'y-laisse, Wildgarnele, Babyerdäpfel                                                15,00 / 23,00 
          2016, Riesling „Fuchsentanz“, Bio-Weingut Diwald, Wagram, Niederöstereich                 5,20                             
         
        Medail lon vom Skrei, Schwarzwurzeln, Grünkohl           26,00 
          2016, Furmint vom Sandstein, Herrenhof Lamprecht, Pöllau, Südoststeiermark                 5,20                             

           
      Dessert 

 

        Karotte, Kuchen Kaffee                                                                                       7,60      
 

        Sizi l ianische Cannoli & Co, per Stück        2,20 
 



KW	
  08/2018	
  

Bei Fragen zu ev. in unseren Speisen enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an die Goldfisch Crew.  
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Öffnungs-/Küchenzeiten etc. www.goldfisch.wien 

 
 
 

      Fisch muss schwimmen ... 
   
Wein   1/8 0,75  
 

Spritzer, 0,25 l 2,90 
2016  Grüner Veltliner "Wachau", Rainer Wess, Krems, Niederösterreich 3,90  21,90 
2016  Saumur Blanc, Langlois-Chateau, Loire, Frankreich 4,90 26,90 
2016  Kalk & Kiesel, Cuvée Weiß, Claus Preisinger, Gols, Burgenland 5,40     28,90 
2015  Pinot Grigio, Marjan Simčič, Goriška Brda, Slowenien                                   4,80     24,60 
2015  Riesling Berg & Meer +, Fink & Kotzian, Eggenburg Niederösterreich 5,20     28,60 
2016  Furmint vom Sandstein, Herrenhof Lamprecht, Pöllau, Steiermark               5,20    28,60                        
2016  Barbera d‘Alba, Weingut Moccagatta, Barbaresco, Italien                            4,90     26,90 
      

          Crémant de Bourgogne, Vitteaut Alberti, Burgund, Frankreich  5,90  32,50 
               

Alkoholfreie Getränke     
 

Bio-Limonaden: Tarocco Orange, Rhababar 0,33  3,90 
Bio-Säfte: Pfirsich, Johannisbeer, Apfel-Karotte 0,20 3,20  
Dry Tonic Water Doctor Polidori 0,20 3,10 
Charitea Green (Bio-Tee ohne Zucker) 0,33  3,80  
Soda Zitron Jugendgetränk 0,25  2,40 
Soda Zitron Jugendgetränk 0,50 3,90 

         Steirischer Apfelsaft, naturtrüb 0,25  2,90 
Steirischer Birnensaft, naturtrüb 0,25 2,90 
Vöslauer, prickelnd oder still 0,33 2,30 
Vöslauer, prickelnd oder still 0,75 4,90 

  Leitungswasser, ohne weitere Getränkekonsumation 0,25 0,80 
       

Bier in der Flasche 
 

Ottakringer Original 0,33 3,30 
Theresianer Pils 0,33 3,60 
Zwettler Luftikus, alkoholfrei                                                                                    0,50     4,20 
 
Kaffee 
 

Hausbrandt Espresso   2,40 
Hausbrandt Espresso Doppio  3,60 
Hausbrandt Macchiato  2,80 
Hausbrandt Melange    3,30 
Hausbrandt Cappuccino  3,80 

 
Digestive 
 

Grappa Gran Riserva 10 Anni, Destilleria d’Aquileia 2cl 5,00 
Gölles Williams Birne, Gölles Marille 2cl 6,40 
Fernet, Averna, Pastis  4cl 4,90 
Hendrick’s Gin 4cl 7,20 
Taylor’s 325th Anniversary Tawny Port, Portugal 5cl       5,20       
 


