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ALLES VOM HOLZKOHLENGRILL 
 

Geöffnet während der Gartensaison ab 16 Uhr, Samstag, Sonntag, Feiertage ab 12 Uhr (nur bei Schönwetter)! 
 
 

CEVAPCICI mit Steakerdäpfel und Zwiebelsenf LM           €   9,90 

FLEDERMAUS VOM SCHWEIN mit Steakerdäpfel und Knoblauchsauce LMG           € 10,90  

SPIESS VOM SCHWEINEFILET mit Pommes frites und Tsatsiki LMGC        € 15,90  

AUSGELÖSTE HÜHNERKEULE mit Steakerdäpfel und Knoblauchsauce LMGC            € 10,50  

KLEINE SPARE RIBS mit Steakerdäpfel und Dipsaucen GC          € 13,90  

GROSSE SPARE RIBS mit Steakerdäpfel und Dipsaucen GC              € 17,90 

GRILLTELLER   GCLM           
mit Hühnerkeule, Cevapcici, Fledermaus, kleinen Filetspießen,            € 16,80 
Steakerdäpfel und Knoblauchsauce  
GRILLPLATTE FÜR 2 PERSONEN GCLM           
mit Hühnerkeule, Cevapcici, Fledermaus, kleinen Filetspießen, Spare Ribs,         € 35,90 
Steakerdäpfel und Knoblauchsauce  
     
KÄSEKRAINER ODER BRATWURST mit gegrilltem Schwarzbrot AGC         €   6,50  

BRATERDÄPFEL mit Dipsaucen GC              €   4,80  

EXTRAPORTION SAUCE (AJVAR, DIPSAUCE, ZWIEBELSENF) LMGC             €   1,00 
 
 

FLAMMKUCHEN frisch für Sie zubereitet  
 

FLAMMKUCHEN „RUSTIKAL“ AG               €   8,90  
mit Rahmsauce, Hausspeck und rotem Zwiebel  

FLAMMKUCHEN „CAMPUS“ AG               €   9,50  
mit Rahmsauce, Beinschinken und Kren  

FLAMMKUCHEN „VEGGIE“ AG               €   9,50  
mit Rahmsauce, Blattspinat und Schafkäse 

FLAMMKUCHEN „DE LUXE“ AG               € 10,90 
mit Rahmsauce, getrockneten Paradeisern, Ruccola, Prosciutto und Grana 

FLAMMKUCHEN „TONNO“                  € 10,90 
mit Rahmsauce, Thunfisch und rotem Zwiebel 
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SUPPENKÜCHE 
 
KRÄFTIGE RINDSUPPE mit Frittaten ACMLG        € 3,80  

SALZBURGER LEBERKNÖDELSUPPE ACMLG                     € 4,20 

GURKENKALTSCHALE mit Räucherlachs DG        € 5,20 

KAROTTEN-ORANGENSUPPE           € 4,50  

 

HAUPTSPEISEN 

 
WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN ACGLMP        € 10,80 
    VOM HUHN         € 11,80 
mit Erdäpfel-Vogerlsalat             
 

CORDON BLEU KLASSISCH VOM SCHWEIN ACGLMP       € 11,80 
                 VOM HUHN         € 12,80 
mit Petersilerdäpfel 
 
BRÄUHAUS SCHNITZEL ACGP           € 12,90 
gefüllt mit Champignons, Käse und Speck, dazu Petersilerdäpfel 
 

HERRENGULASCH VOM RIND mit Serviettenknödel und Fächergurkerl ACGMP  € 12,80 
 
ZWIEBELROSTBRATEN mit Braterdäpfel und Röstzwiebel ALMG     € 17,80 
 
ZANDER VOM GRILL OGMD                       € 15,90 
mit Paprikaschaum und Spinaterdäpfel 
 
BRÄUHAUS BURGER mit Bier-BBQ-Sauce, Speck, Käse und Pommes frites ACFGMNOP € 13,80 
 
GERÖSTETE BRÄUHAUS LEBER VOM SCHWEIN LHO 

in einer feinen Bier-Specksauce, dazu Petersilerdäpfel      €   8,90 
 

CREMIGE SCHINKENFLECKERL mit Blattsalat ACGMP       €   9,50 
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SALATSCHMANKERL 
 
STEIRISCHER BACKHENDLSALAT mit Kernöl und Kürbiskernen ACLM    € 10,90 
 
GEBACKENER ZIEGENKÄSE auf buntem Salat ACDLM       € 11,90 
 
GRIECHISCHER BAUERNSALAT mit Schafkäse, Oliven, Oregano & Balsamico ALMR  € 12,90 
 
SALAT MIT GEGRILLTEN HÜHNERSTREIFEN         € 10,90 
auf Blattsalat mit Zitronen-Joghurtdressing G 
 
SALAT MIT GEGRILLTEM LACHS mit Ananas, Cherrytomaten & Mangodressing D  € 13,80 
 
CEASAR SALAT mit Speck, Croutons und Ceasardressing AC     €   9,90 
   

 
AUS DER PFANNE 
 
BLATTSPINATGRÖST’L mit Schafkäse G          €   9,20 
 
KÄSESPÄTZLE mit Blattsalat ACGM          €   9,20 
 
GERÖSTETE KNÖDEL mit Ei und Salat ACGM        €   9,20 
 
BLUNZENGRÖST’L mit Krautsalat und Kren A        €   9,20 
 
EIERNOCKERL mit Blattsalat ACGM          €   9,20 
 
UNIBRÄU GUSTO PFANDL ACG 
mit Hühnerfilet, Schweinsmedaillons, Pfeffersauce und Spätzle     € 16,50 
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KLEINIGKEITEN 
 
KLEINES GULASCH mit Gebäck APG          € 8,20 
 
KLEINES WIENER SCHNITZEL vom Huhn mit Pommes frites ACGMLP    € 6,50 
 
GRATINIERTES BAUERNBROT mit Speck, Zwiebel, Pfefferoni und Käse ACMP  € 6,90 
 
FRANKFURTER mit Senf und Kren AMPG       € 4,90 
 
WÜRSTEL MIT SAFT ODER POMMES FRITES AMPG      € 6,50 
 
POMMES FRITES mit Ketchup        € 4,50 
 
 
 

BEILAGEN 
 
 
REIS A/PETERSILERDÄPFEL         € 3,00 
 
BLATTSALAT/ERDÄPFELSALAT ACGLM        € 3,70 
 
GEMISCHTER SALAT/GURKENSALAT/KRAUTSALAT      € 4,00 
 
 
 

SÜSSES ZUM NASCHEN 
 
HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL ACG       € 4,00 
 
HAUSGEMACHTER TOPFENSTRUDEL mit Vanillesauce ACG     € 4,80 
 
SCHOKOKÜCHLEIN mit Nüssen und Schlagobers ACG      € 5,20 
 
EIN STÜCK MARILLENPALATSCHINKE ACG       € 2,50 


