VORSPEISEN / )
Gegrilltes Gemiise und Gerstensalat, Tahini-Dressing \f € 9,90
(A,F,N,E)

Ernte-Bowl mit Friihlingsbrokkoli, Cashewvinaigrette v €11,90

(N,H,0,E)
Salat-Nicoise mit geraucherter Forelle €12,90
(C,D,0,M)
Rindertatar, Eigelb, Toast Melba €15,90
(A,C,E,M,0)

34
SUPPEN / £,
Hiihnernudelsuppe € 6,50
(A,C,E,L)
Wilde Knoblauchcremesuppe mit Spargel und Lauch € 7,9

frischer Schnittlauch, Dill und Joghurt-Zitronen-Nockerln

(G)

Cremige Spinatsuppe

mit frischer Petersilie, Olivenol und pochiertem Ei € 6,90

(G,GL)

ZWISCHENGERICHTE / —-_——

Regenbogen-Ratatouille \f € 9,90

0)

Hiihnchen-Panzanella €12,90

Tomaten-Vinaigrette

(A,C,E,F,G,0)

Gegrillter Halloumi-Kasesalat €11,90

mit Getreide und Gemiise

(A,0,H,E,F,G)

Spaghetti mit frischen Erbstiick-Tomaten, Burrata €13,90
(A,G,C)

FISCHGERICHTE / =<

Saiblingfilet in Haselnusskruste €19,90

mit Blumenkohlpliree und gerostetem Spargel

(O,E,F,H,A,G)

Ganze Forelle mit WeiBwein-Reduktion € 23,90

gerostete Fruhlingszwiebeln, Zitronenbutter-Babykartoffeln,
Brokkolini und frischer Petersilie

(G,0)

WELLENSTEIN

FLEISCHGERICHTE / @t

Schweinsriickensteak mit Bloody Mary-Salat, Sellerie€ 19,90
(L,0)

Schnitzel Benedict auf hausgemachter Focaccia
(A,C,E,F,G,D)

Sirloin-Steak mit Krauterbutter
verkohltem Brokkoli und warmen Krauter-Kartoffelsalat (G)

Lamm-Koftas an Tzatziki (A,E,F,H,G)
Kalter Aprikosen-Mandel-Couscous-Salat

BEILAGEN /
Gerostete farbige Karotten / Ahornsirup / Knoblauch V

Pommes Frites \f

Ganze Bratkartoffeln \f

Cremiges Blumenkohlpiiree, Parmesan
(G)

Krautsalat mit Haselniissen und Zitrone \f
(E,F,H,0)

Rahmspinat mit Dill
(G)

Gebratenes Gemiise \f
©)

SOBEN /

Hollandaise oder Sauce Béarnaise
(C,G,0)

Rosa Pfefferkornrahmsauce
(M,L,G,0)

Chimichurri (0) \f
"Oh my!" Sauce (G,M)

DESSERT /

Hausgemachtes Sorbet / Kugel(A,C,E,G,H,0)
Cassissorbet, griines Apfelsorbet, Mangosorbet, Holundersorbet

Joghurtmousse mit Apfelragout (A,C,E,G,H,0)
Hausgemachte Nougatknodel (A,C,E,G,H,0)

Créme Brlée von der Tonkabohne (A,C,E,G,H,0)

Hausgemachtes Eis / Kugel (A,C,E,G,H,0)
Milchschokoladeneis, Joghurt-Limoneneis, Vanilleeis

€21,90

€29,90

€24,90

€ 4,50

€ 6,90

€ 4,90

€ 4,90

€ 4,90

€ 11,40

€ 9,80

€10,60

€ 2,60

PROSECCO / OFFENE WEINE 4

APERITIF

Prosecco Col de Salici, Spumante Brg

OFFENE WEISSWEINE

Griner Veltliner Loss

Schlosskellerei Gobelsburg, Kamptal, ©sterreich ] T

Riesling Urgestein €7,40 | |
Schlosskellerei Gobelsburg, Kamptal, Osterreich

ROSEWEIN

Jochinger Rosé
Josef Jamek, Wachau, Osterreich

Rioja Rosado D.O.C.
Marqués de Riscal, Rioja, Spanien
OFFENE ROTWEINE 0,125 1

K+K Cuvée (BF & ZW) € 5,90
Markus und Walter Kirnbauer, Mittelburgenland, Osterreich

Santa Cristina (SG & ME) € 6,40
Chianti Superiore D.O.C.G., Toskana, Italien

WEISSWEIN 0,751

Morillon Muschelkalk
Weingut Tement, Siidsteiermark, Osterreich € 48,00

Urgestein, Riesling
Schlosskellerei Gobelsburg, Kamptal € 44,00

Villa Antinori Bianco

Toskana IGT, Italien € 29,00

ROTWEIN 0,751

Zweigelt Classic

IBY Weingut, Mittelburgenland € 39,00

Heideboden Rot (ZW, CS, ME, SL)

Weingut Hannes Reeh, Neusiedlersee € 48,00

The Butcher

Weingut Hans Schwarz, Neusiedlersee € 47,00

Tormaresca Primitivo

Torcicoda Primitivo del Salento I.G.T. € 49,00

Pian delle Vigne \

Brunello Di Montalcino D.0.C.G e 2 € 90,00

Sangiovese

Allergene/

A Glutenhaltiges Getreide / G Milch / O Schwefeldioxid
H Schalenfriichte

B Krebstiere / und Sulphite P Lupinen /

C Eier /

D Fische / L Sellerie / R Weichtiere /

E Erdniisse / M Senf /

F Sojabohnen / N Sesamsamen /

\” VEGAN



