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Genieße die Einzigartigkeit, jeder bissen ist zauberhaft 

 
SPEZIAL MENU (MIN 2 Personen) 

 

Thailändische Reissuppe mit Hähnchen und Garnelen 
x 

Rotes Curry mit Hähnchen, Bambus und Kokosnuss 
x 

Thailändisches Omelett mit Hackfleisch, Zwiebeln und Tomaten  
 

EURO 29.- pro Person 
 
 
 

Wir empfehlen folgende Getränke 
Hausgemachte Zitronen Limonade mit Minze & Eis 

Mango & Zitronen ODER Lychee & Zitronen Soda mit Eis  
 
 
 

 
Besondere Wünsche 

Glutenfrei & vegetarisch geht leider nicht mit unserer erfolgreichen Mission, nur 100% authentisches thailändisches 
Essen zu liefern, können wir unsere Rezepte leider nicht an Ihre persönlichen Vorlieben anpassen . Wir möchten uns 

für Ihr Verständnis bedanken. 
 

Unsere Geschenkgutscheine 
Sie müssen uns mitzuteilen , dass Sie mit einem Geschenkgutschein bezahlen, bevor Sie nach Ihrer Rechnung 

fragen. 
 

 

 
Bitte helfen Sie uns! Bewerten Sie uns! 
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Erste Runde 
REISSUPPE 

 gehacktes Hühnerfleisch | Garnelen | knuspriger Knoblauch   
serviert als Vorspeise oder Hauptgericht // 9,90 oder 16,90 

 

FISCHBÄLLCHEN 
gedämpft | aromatischer Dip | Sellerieblätter | knuspriger Knoblauch // 9,90 

 

Zweite Runde 
 

GARNELEN 
A. Garnelen gebraten mit roter Curry Paste und bisschen Gemüse | Jasmin Reis // 25,90 

B. Garnelen mit Knoblauch und frischen schwarzen Pfeffer | Jasmin Reis // 25,90 
C. Garnelen mit Thai Basilikum | Knoblauch | Frischer Chili | Jasmin Reis // 25,90 

 

CALAMARI 
Calamari | Knuspriger Knoblauch | Schwarzer Pfeffer | Jasmin Reis // 23,90 

 

ROTES CURRY 
Flüssiges Curry| Huhn | Bambus | Kokosnuss | Jasmin Reis // 19,90 

 

GEMÜSE 

A. Gemischtes Gemüse | Austernsauce | Knuspriger Knoblauch | Jasmin Reis // 13,90 
B. Gemischtes Gemüse | Huhn | Knuspriger Knoblauch | Jasmin Reis // 19,90 

 

HUHN 
A. Scheiben von Hähnchenbrust || rotes Curry | Gemüse | Jasmin Reis // 19,90 

B. Scheiben von Hähnchenbrust | grünes Curry (scharf) | Gemüse | Jasmin Reis // 19,90 
C. Scheiben von Hähnchenbrust || Thai Basilikum | Knoblauch | Frischer Chili | Jasmin Reis // 19,90 

 

YAKI SOBA ‘THAI STYLE‘  
Gebratene ‚originale‘ Soba-nudeln | Huhn | Gemüse // 17,90 

Gebratene ‚originale‘ Soba-nudeln | Tiger Garnelen | Gemüse // 21,90 
 

Extra Portion Thai Jasmin Reis // 1,80 
 

 
 
 

 

Dritte Runde 
CHEESECAKE // 11,90 

mit einer rum-rosinen Mascarpone Sauce 
 

 

 

Allergene 
Bitte fragen Sie uns! Wir beraten Sie gerne individuell, da Thai Essen etwas kompliziert ist. 

Wir bieten ausnahmslos nur von der Weingärtnerei Engelbrecht in NÖ an 
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Hauswein im Glass 3,90 Spezialwein im Glass 4,90 
Weiß 

1/8 grüner veltliner ‚klassik‘ – €3,90 
weingärtnerei engelbrecht, NÖ 

 

Weiß 
2022 Traminer ‚Cuvee‘‘  

weingärtnerei engelbrecht, NÖ 
 

2023 Weiß-Burgunder, Göttertrunk „Handgelesen‘ 
  

 

 

 

Wein (Flaschen)  
 

Weiß Rose/Rot 
2023 Weiß-Burgunder, Göttertrunk „Handgelesen‘ – 28,90 

 
2021 zweigelt, ried hengst, wagram DAC – 28,90 

‚handgelesen‘ 
2023 Gelber Muskateller, Drei Weingärten – 28,90 

 
 

2022 Traminer ‚Cuvee‘‘ – 28.80 
 

 

 

 
 

Erfrischungsgetränke Unser Biere (Flaschen) 
Coca cola, Almdutler, Roemerquelle – 3,60 

 

Lychee Saft oder Mango Saft– 4,30 
 

Ginger Beer (Ingwer Limo) – 4,30 
 

Maracuja oder Mango Soda – 3,90 
 

Manuka-Honig  & Zitronen Limonade – 4,30 
  
 

 

STIEGL, 500 ml – 4,40 
 

STIEGL, 330ml – 3,90 
Normal, Pils oder Radler 

 

THAI SINGHA Bier 330 ml – 4,90 
 

THAI CHANG Bier 330 ml – 4,90 
 

 
 

Cocktails und sonstiges 
Hugo – 5,30 

Thai hugo – 5,80 
Prosecco – 4,90 

Spritzer weiß oder rot – 3,90 
Süßer Spritzer – 4,30 
aperol spritz – 5,20 

Schnaps & Liquor 
Wald-erdbeeren Schnaps -  4,90 

Slivovitz ‚Manastirska‘ – 4,90 
 

 

Kaffee 
espresso oder ristretto - €3.- 

 

verlängerter 
schwarz - €3,30 oder mit milch - €3,70 
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Loser Premium Tee – 3,90 
nur die beste Qualität ist gut genug | extra Milch oder Zitrone plus €0,40 

 

kräuter tee 
 

bio winter kräuter tee 
 

zitronen kräuter tee 
 

sauwetter tee 
 

lemongras 
grob geschnittene lemongras-blätter aus thailand 

 
tee-beutel aus sri-lanka– € 3,40 
ceylon schwarz | ingwer & honig | zitronen | erdbeere & 
mango | vanille | grüner tee & vanille | bio rote orange 

obst & früchte  
 

obstgarten tee 
 

bio riebel-kurkuma 
 

mango-cocktail 
hagebutten, hibiskus, mango & apfelstücke,  

 
 
gemischter premium tee 
 

bio rooibos mit karamell 
 

earl grey  
 

 
 
 

Da wir nur 100% frisch gekochte und 100% authentische Speisen anbieten, bitten wir 
Sie diese spezielle Speisen, die Zeit zum Kochen benötigen, vorzubestellen. 

 

Tom Yam' Suppe 
Die 'Königin' der thailändischen Suppen, 

zubereitet mit Garnelen oder Huhn, 
Zitronengras, Chili und Galgant 

 
‘Tom Kha' Suppe 

Suppe mit Kokosnuss, Limette und Galgant, 
zubereitet mit Garnelen oder Huhn und Chili 

 
Rote Curry Sauce mit Hühnchen und 

Bambus 
 

Saftiges frisches Barramundi-Filet 
(Seebarsch) 

mit einer schmackhaften süß-würzigen Chili-
Knoblauch-Austernsauce 
serviert mit Jasmin-Rice 

 
Hühnchen mit Cashewnüssen 

serviert mit Jasmin-Reis 
 

‘Pat Thai’ (minimum 2 portionen)  
gebratene Reisnudeln mit Bohnensprossen, 

Bohnenquark und Garnelen 
 

Gebratenes Hähnchen mit frisch 
geschnittenen Ingwerstreifen 

serviert mit Jasminreis 
 

Fried Chicken fillet or Prawns with garlic 
and black pepper 

serviert mit Jasmin-Reis 
 

Spareribs (Rippalan) 
Thai-inspiriert (sehr zart) mit „unserem“ Krautsalat 
Oder.... ‘Original’ Thai (ein bischen zum nagen) mit 

scharfer Dip-Sauce und Reis 


