
Birchermüsli (laktosefrei)            5,80 
Birchermüsli mit Kokosmilch | Gojibeeren | Granola | Amaranth | eingelegte Mandarinen  
Quittenporridge (vegan)              5,80 
Amaranth | Hafer | Quitte | Mandelmilch | Orange | Haselnuss 

Eierspeis / Spiegelei / Heukäseomelette                5,90 / 5,90 / 6,20   
aus zwei Eiern | Schnittlauch | Madame Crousto 
Ham or Bacon & Eggs            6,50 
aus zwei Eiern | Schnittlauch | Madame Crousto  
Eggs Royal                      10,50  
pochiertes Ei | Lachs | Safranhollandaise | English Muffin | Dille 

Eggs Benedict             9,90  
pochiertes Ei | Beinschinken vom Hödl | Safranhollandaise | English Muffin | Paprika 

Eggs Florentine             9,50  
pochiertes Ei | Babymangold | Safranhollandaise | English Muffin | Schnittlauch 

„Ramasuri“                     10,90  
Beinschinken vom Hödl | Heukäse | Rührei | Kräuterfrischkäse | Quitten Porridge | Haselnüsse | Butter | Madame Crousto 
und Rainer Roggen 

Avocadolala à la Ramasuri                  10,50 
Vanille - Avocadotartare | Lachs | pochiertes Ei | Sakurakresse | eingelegter roter Zwiebel | Trüffel - Erdäpfel Chips  

Vegenarrisch (vegetarisch)           8,90 
Cottage Cheese | frische Gemüsestanger'l | Kresse & Radieschen Brot | Mango | pochiertes Ei  

Vitalgenuß (vegan)            9,50  
Avocadocreme | Babymangold | Mango - Chili Chutney | karamellisierte Cashewkerne | Madame Crousto 

Pancakes (vegetarisch)            6,50  
Zimtbutter | Zitrusfruchtkompott 

Bio Semmel              1,10  
Öfferl’s Brioche             1,60  
Madame Crousto & Rainer Roggen vom Öfferl           1,30 
Portion Schinken vom Hödl | Portion Heukäse          2,50 
Marillen - Vanille Marmelade oder Zwetschgen - Ahorn Marmelade        1,90 

Wir beziehen unsere Eier, Milch & Milchprodukte ausschließlich von 

kontrolliert, biologischen Händlern und Bauern.

Topinamburcremesuppe (vegan)           6,20 
Röstzwiebel | Zitronenthymian | Schalottenschaum  

Kraftsupper’l              7,50 
Kraftsuppe vom Ochsen | Ochsenschlepp | Wurzelgemüse | Markscheiber'l | Schnittlauchöl  
des Kaisers Pudding (vegetarisch)         11,50 
Balsamico - Belugalinsen | Kaiserpudding | Mangold | Feigen   

Beef Tralal à la Ramasuri                          13,90 / 18,90 
von Hand gehackt | Dijon-Senf | Pommes Frites | Wachtelspiegelei | Trüffel - Erdäpfelchips | Madame Crousto 
    
     

knuspriges Erdäpfelnest (vegetarisch)          12,20 
Trüffelerdäpfel - Olivenölcreme | Jungzwiebel | roter Babymangold | Knoblauchjoghurt - Kaviar 

verkohlte Rüben (vegan)           13,20 
Rote Rüben | Steckrüben | Weiße Rüben | Chioggia | Gelbe Rüben - Ingwercreme | knuspriger Salbei | Olivenöl 

g’schmortes Gemüse (vegan)          13,50 
in Agave geschmorte Petersielwurzel | Rotkraut | Petersielwurzelpüree | Pistazien | Schalottenschaum | Mandarinenöl 

Quinoalaibchen (vegetarisch)          13,90 
knusprige Quinoa - Kräuterlaibchen | Feta | Rote Rüben | Topinambur | Kräuterschaum 

Huhn im Heu             14,90 
geräucherte Hühnerbrust | Stangensellerie | schwarzer Quinoa | Mandarinenöl | Kräuterschaum 
Butterschnitzerl vom Waller          15,90 
Erdäpfelpüree mit brauner Butter | Röstzwiebel | Senfgurkenrelish | fermentierte Radieschen | Krenschaum 

Kalbsrahmgulasch             17,50 
Sauerrahmnockerl | geschmorter Paprika und Knoblauch 

das Rehschnitzel            23,50 
Petersilwurzelpüree | knusprige Petersilie | kalt gerührte Cranberries  

Topfenknödel              7,50   
weihnachtlicher Zwetschgenröster | Lebkuchenbrösel  
Schokokoch medium (glutenfrei)          7,20 
Kardamom - Sauerkirsche | Tonkabohneneis 

Käseplatte (1 bis 2 Personen)           P.a.A. 
3 Käsesorten | Quitten Chutney | Feigen | Walnüsse | Nussbutter | Madame Crousto  

Wir servieren ausschließlich Fleisch aus regionaler Haltung und unser 

Gemüse kommt täglich frisch von heimischen Bauern.

Frühstück von 08:00 bis 11:30 
Samstag’s bis 16:00 & Sonntag bis 15:00 

Tageskarte 11:30 - 22:00 
vorne weg

Hauptsach´

hint´n nach

Müsli & so

Bio Freilandeier

Combo Mombo

Extraaa



 

Birchermüsli 
a,e,h,o 

Quittenpforridge 
a,e,h 

Eierspeis / Spiegelei / Omelette 
a,c,g 

Ham or Bacon & Eggs 
a,c,g 

Eggs Royal 
a,c,d,g,l,m 
Eggs Benedict 
a,c,g,l,m 

Eggs Florentine 
a,c,g,l,m 
Ramasuri 
a,c,e,g,h 

Avocadolala a la Ramasuri 
c,d,g,o 

Vegenarrisch 
a,c,g,l 

Vitalgenuß 
a,e,h 
Pancakes 
a,c,g,o 

̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶ 
Kraftsupper’l 

c,l 
Topinamburcremesuppe 

a,o 
Beef Tralal à la Ramasuri  

a,c,g,m 
des Kaisers Pudding 

a,c,g,o 
verkohlte Rüben   

Quinoalaibchen 
a,c,g,l,o 

knuspriges Erdäpfelnest 
a,o 

g’schmortes Gemüse 
h,l,o 

Huhn im Heu 
g,l,o 

Butterschnitzerl vom Waller 
a,c,d,g,l,m,o,p 
das Rehschnitzel 

a,c,g 
Kalbsrahmgulasch 

a,c,g,o 
Topfenknödel 
a,c,e,g,h 

Schokokoch medium 
c,g,o 

Käseplatte 
auf Anfrage 

a.) Glutenhaltiges Getreide b.) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse c.) Eier und Eierzeugnisse d.) Fisch und Fischerzeugnisse e.) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
f.) Soja und Sojaerzeugnisse g.) Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose) h.) Schalenfrüchte, l.) Sellerie sowie daraus gewonnenen Erzeugnisse m.) Senf und Senferzeugnisse 

h.) Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse o.) Schwefeldioxid und Sulfite p.) Lupine sowie daraus gewonnenen Erzeugnisse r.) Weichtiere

Allergenauszeichnung 

Ramasuri von früh bis spät 
Genießen im Schatten von Johann Nepomuk Nestroy 

Montag bis Freitag: 
Frühstück 08:00 - 11:30 

Tageskarte von 11:30 - 22:00 
Mittagsmenü 11:30 bis es aufgegessen ist ;) 

Samstag: 
Frühstück 08:00 - 16:00 
Tageskarte 11:30 - 22:00 

Sonntag: 
Frühstück 09:00 - 15:00 

„Der Mensch ist guat, nur die Leut san a Gsindl.“ 
Johann Nepomuk Nestroy 

(1801 - 1862), österreichischer Dramatiker, Schauspieler und Bühnenautor


