
Auskunft über Allergene und Zutaten in der Küche!!! 
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Vorspeisen 

BIO Beef Tatar mit geflämmten Eigelb, Dijonnaise,                   13,50 € 
Perlzwiebeln & Baguette (A,C,G,M)         

Rote Rüben Schaumsuppe mit Kren (G,L)        5,50 € 

Potato Wedges          3,50 € 

Grüner Salat mit Pumpernickel und Apfelessig Vinaigrette (A,M)    4,50 € 
 
Hauptgänge 

Thai Hot Pot mit Rind, Schwein, Garnelen und Reis (B,F, N)   13,50 € 

Gulasch mit Semmelknödel (A,C, G)       9,50 € 

Gebratene Maultaschen mit Rahmsauerkraut und Röstzwiebel (A,C,G ) 9,50 € 

Schweinsbraten mit Semmelknödel, Schmorzwiebel                     12,50 € 
& Sauerkraut (A,C) 

Käsespätzle mit Röstzwiebel & Beilagensalat    (A,C, G, M)               12,50 € 

 

Burger 

Veggie Burger mit gebratenem Ziegenkäse, Rucola-Vogerlsalat         8,00 € 
und Sauerrahmsauce (A,G)    

Beefburger 180gr.mit Rucola-Vogerlsalat und Sauerrahmsauce (A,G)  9,50 € 

Pulled Pork mit Krautsalat und BBQ Sauce (A,C)        7,50 € 

Chicken Burger mit Rucola-Vogerlsalat, Sauerrahmsauce               8,50 € 
und BBQ Sauce (A,G)  

Berti`s Burger,360g Dry-Aged Beef mit Käse, Rucola-Vogerlsalat    16,50 €  
und Sauerrahmsauce (A,G) 

 
Desserts 

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster (A,C)                   5,50€ 

Vanilleeis mit heißen Kirschen (G) 5,50€ 


