
 

  

- Einklang -    

 Tiroler Brennsuppe | Sauerrahm | Grammeln 

 

 Geröstete Knödel | Ei 

 

 Tiroler Speckstein 

 

 

- Amuse Bouche - 

 Verhacktes von der Bayrischen Garnele 

  Kraut | Vogerlsalat | Kümmel| Knusprige Hendlhaut  

 

 

 
*  Saibling | Semmelkren | Radieschen | Mohn | Verjus 

 

* Ungestopfte Bio Gänseleber „Tiroler Art“                                                     

 Birne | Kukuruz | Bündnerfleisch  

 

 Gebundene Rindssuppe  

     Suppengemüse |Griessnockerl | Schwarzer Trüffel 

 

 Zander im Heu | Karfiol | Trauben -Trester 

 

* Kalbs „Fledermaus“ 

 Röstkartoffel | Spinat | Petersilienwurzel  

 

 Bergkäse | Holzasche | Schwarze Nuss | Zitrone 

 

*  Joghurt | Vogelbeere | Tanne | Weiße Schokolade | Hafer  

 

 

 

 

- Süßer Ausklang -   

 Melchermuas | Zimt & Zucker 

 

 Vinschgerl Eis | Schwarze Ribisel | Wacholder  

  

 Rote Rübe | Walnuss | Himbeer-Essig   

 

 Mohr im Hemd 

 

 



 

 

Herzlich 

Willkommen 

im Restaurant 

STIAR 

7-gängiges Menü:  

€ 108,00 pro Person ohne Weinbegleitung 

€ 190,00 pro Person mit Weinbegleitung 

 

* 4-Gängiges Menü:  

€ 78,00 pro Person ohne Weinbegleitung 

€ 137,00 pro Person mit Weinbegleitung  

 

 

Unser geschultes Servicepersonal informiert Sie gerne über  

allergene Zutaten in unseren Gerichten! 


