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Landgasthaus Scheiblingstein 

Guten Appetit! 

VORSPEISEN UND SUPPEN: 
 

Rindsuppe mit Einlage          3,80 
(Frittaten, Leberknödel oder Fleischstrudel) 
Knoblauchcremesuppe          4,50 
Festtagssuppe            6,20 
(Rindsuppe mit Frittaten, Leberknödel, Fleischstrudel und Gemüse) 
 

Beef Tatare mit Toast und Butter (10 dag /20 dag)      10,80/14,80 
Rindscarpaccio auf Blattsalat mit gehobeltem Parmesan   12,80 
Brat’lcarpaccio auf Senf-Krensauce        8,80 

NUR WOCHENTAGS: (Montag, Donnerstag & Freitag) 
 

½ Backhuhn mit gemischtem Salat    12,80 
Wartezeit ca. 20 Minuten 

SONNTAG IST BRAT’L- TAG 
Solange der Vorrat reicht 

 
Spanferkerlrollbraten mit Serviettenknödel und Salat 

 
Putenrollbraten mit Reis und Salat 

 
Kümmelbraten mit Serviettenknödel und Krautsalat 

13,50 
 

Faschierter Braten mit Erdäpfel und Salat          9,50 

Dienstag, Mittwoch Ruhetag 
Donnerstag – Montag:10:00 – 23:00 Uhr 

Warme Küche: 11:30 – 21:30 Uhr 

GEBACKENES & GEGRILLTES: 
 
Hühnerleber (geb.) mit Mayonaisesalat         12,50 
Schweinsschnitzel (geb.) mit Petersilerdäpfel            8,80/11,80 
Putenschnitzel (geb.) mit gemischtem Salat            9,20/12,20 
Puten Cordon Bleu mit Pommes frites und Preiselbeeren       14,50 
Rostbraten(geb.) mit Preiselbeeren und gemischtem Salat       16,20 
Pute vom Grill mit Gemüselaibchen und Joghurtsauce       13,50 
Schweinskotelette mit Pommes frites, Speckfisolen und Kräuterbutter     13,50 
Jägerkotelette mit Kroketten           13,50 
Scheiblingsteiner Grill-Teller mit Pommes frites        17,80 
(Schweinsfilet, Beiriedschnitte, Pute mit Gemüse, Grilltomate, Speck) 

Filetsteak „Art des Hauses“ mit Speckfisolen, Pommes und Spiegelei      27,50 
Zwiebelrostbraten (gedünstet) mit Essiggurkerl, Röstzwiebel und Braterdäpfel     17,20 
Jägerrostbraten (gedünstet) mit Jägersauce, Preiselbeeren und Kroketten     17,50 

GAUMENKITZEL: 
 
Blunzengröst’l mit Sauerkraut         9,90 
Tiroler Gröst’l mit Spiegelei und gemischtem Salat      9,90 
Leberkäse gegrillt mit Pommes frites, Spiegelei und Salatgarnitur    8,80 
Leberkäse gebacken mit Petersilerdäpfel und Salatgarnitur     8,80 
Selchfleisch mit Sauerkraut und Serviettenknödel klein/groß     9,80/11,80 
Bauernschmaus         12,80 
(Schweinsbraten, Selchfleisch, Würstel, Sauerkraut, Serviettenknödel) 

Gekochtes Rindfleisch mit Rösti, Apfelkren und Schnittlauchsauce  16,20 

TÄGLICH OFENFRISCH 
 

Schweinsschopfbraten mit Sauerkraut und Serviettenknödel 10,20/12,20 

VEGETARISCH & FISCH: 
 
Gemüseplatte mit Petersilerdäpfel und Spiegelei      8,80 
Gebackener Käse mit Sauce Tartare und Preiselbeeren     klein/groß       6,80/8,80 
Gemüselaibchen geb. mit Petersilerdäpfel, Blattsalat und Joghurtsauce   9,80 
Eiernockerl mit Blattsalat         8,80 
 
 
Zanderfilet gegrillt mit Petersilerdäpfel und Gemüse    16,50 
Zanderfilet gebacken mit Petersilerdäpfel und Salat    16,50 

DESSERT: 
Milchrahmstrudel mit Vanillesauce       6,50   
Mohr im Hemd          5,80 
Punschkugel „Variation“        6,80 
Marillenmarmelade Palatschinken       4,80 
Powidltascherl im Bröselmantel       6,20   
Schoko Palatschinken mit Schlagobers      5,40 
Topfenknödel mit Zwetschkenröster       5,80   
Eis Palatschinke (1 Stk.)        5,80 
Apfelstrudel          3,90  
Apfelstrudel mit Vanillesauce        5,90  

Sollten Sie Ihre eigene Torte mitbringen, erlauben wir uns € 0,50 
als Stoppelgeld zu berechnen! 

EIS:          
 

Eis Kaffee            4,80  
Hauseisbecher, Amarena Eisbecher, Cup Dänemark, Heiße Liebe   6,20 
Eis-Marillenknödel auf Marillen-Zimtspiegel       5,80 
Gemischtes Eis           4,80 

Unsere Specials: 
 

Aktion jeweils gültig ab 16:00 Uhr 
Verzehr im Lokal, solange der Vorrat 

reicht 
 

Montag:   ½ Backhuhn geteilt mit gemischtem Salat 
8,50 

 

Donnerstag:     Riesenschnitzel (300g) vom  
Schwein gebacken mit Erdäpfelsalat 

8,50 
 

Freitag:   Spare Ribs 2 Seiten mit Pommes frites und 
2 Saucen 

11,80 
 

Samstag:  Wienerwaldplatte für 2+  
(Schweinsschnitzel Pariser Schnitzel, Chicken Nuggets, 
Fischstäbchen, Ripperl, Würstelspieß, Pommes, Reis) 

25,50 

Wir bitten um Verständnis, dass bei unseren 
Spezial Angeboten keine Beilagen 

Änderungen möglich sind. 

AUF ANFRAGE:  Salzburger Nockerl für 2+    
(ca. 20 Min. Wartezeit!)       21,50 

IM PFAND’L SERVIERT 
 
Jägerpfand’l                 16,90 
(Schweinsfilet mit Rotkraut und Kroketten) 
Landhauspfand’l                16,80 
(Schweinsfilet im Speckmantel mit Steinpilzsauce und Nockerl) 
Mostbrat’lpfand’l                12,80 
(mit Rösti und Rotkraut) 
Scheiblingsteinerpfand’l               14,50 
(Putenmedaillons mit Pfefferrahmsauce, Brokkoli und 
Braterdäpfel) 
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FÜR ZWISCHENDURCH: 
 
Schweinsbraten Semmel mit Senf und Essiggurkerl       4,80 
Holzfäller Semmel (Schweinskotelette, Tomaten, Zwiebel, Gurkerl, Senf, Pommes)

             7,80 
Landhaus-Burger (Schnitzel, Salatblatt, Tomaten, Gurkerl, Speck, Cocktailsauce, Pommes)

             8,80 
Steaktoast (Beiriedschnitte, Salatgarnitur, Tomaten, Spiegelei, Cocktailsauce, Pommes)

          13,50 
Bratwurst, Käsekrainer, Frankfurter mit Senf und Gebäck   
             4,50 
Schinken-Käsetoast oder Käsetoast         4,50 
Fliegertoast (Schinken-Käsetoast mit 2 Spiegeleiern und Salatgarnitur)  
             6,50 
Spaghetti Bolognese mit Parmesan            6,80/8,80 
Fleischbrot oder Speckbrot          5,80 

BEILAGEN UND SALATE: 
 
Pommes frites, Petersilerdäpfel, Braterdäpfel, 
Serviettenknödel, Sauerkaut       2,80 
Engl. Gemüse         3,80 
Gebäck          1,40 
Brot          0,80 
Salate (Blatt, Erdäpfel, Gurke, Kraut, Schwarzwurzel, 
Mayonaise, Gemischt)        3,50 
Großer Gemischer Salat       6,60 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE: 
 
Almdudler       1/4l     2,50 
Almdudler gespritzt      1/4l     1,90 
Almdudler mit Wasser      1/4l     1,50 
Apfelsaft       1/4l     2,50 
Apfelsaft gespritzt      1/4l     1,90 
Apfelsaft mit Wasser      1/4l     1,50 
Cola        1/4l     2,50 
Cola gespritzt       1/4l     1,90 
Himbeer gespritzt mit Soda     1/4l     1,90 
Holler gespritzt mit Soda     1/4l     1,90 
Orangensaft       1/4l     2,60 
Orangensaft gespritzt      1/4l     2,00 
Orangensaft mit Wasser     1/4l     1,50 
Soda Wasser       1/4l     1,40 
Soda Zitrone       1/4l     1,70 
Div. Rauchsäfte mit Soda      1/2l     4,00 
Div. Rauchsäfte mit Wasser     1/2l     3,30 
Traubensaft       1/4l     2,90 
Traubensaft gespritzt      1/4l     2,10 
Traubensaft mit Wasser     1/4l     1,70 
Gefiltertes Wasser      1/4l     0,20 

BIER VOM FASS: 
 

Ottakringer Goldfass’l Spezial, Helles Zwickl,  
Dunkles Zwickl, Gemischtes, Radler 

 
Pfiff     0,20l     2,40 
Seidel     0,30l     3,20 
Krügel     0,50l     3,80 

FLASCHENBIER: 
 

Wieselburger   0,50l      3,40 
Passauerweiße  0,50l      3,80 
Fl Null Komma Josef Alkoholfrei 0,50l      3,80 

SCHANKWEIN: 
 

Weiß oder Rotwein von Amon Gobelsburg   1/8l     1,90 
Weiß oder Rot Sommerspritzer    1/4l     2,10 
Weiß oder Rotwein gespritzt      1/4l     2,50 
Pfirsichwein gespritzt      1/4l     2,70 
Weiß gespritzt mit Aperol     1/4l     4,40 
Weiß gespritzt mit Hollersirup (Kaiserspritzer)  1/4l     3,10 
 

Für unsere ausgezeichneten Flaschenweine fragen Sie bitte nach unserer Weinkarte! 

KAFFEE, TEE & HEIßGETRÄNKE: 
 

Kleiner Brauner/Mocca       2,40 
Einspänner         2,90 
Melange         3,00 
Verlängerter Braun/Mocca       3,00 
Großer Brauner/Mocca       3,60 
Häferlkaffee         3,80 
Café Latte         3,80 
Cappuccino         3,70 
Espresso Macchiato        2,40 
 
Schwarz-, Früchte-, Kamillen-, Pfefferminz-, Grün-, Weiß-, 
Kräutertee         2,50 
 
Heiße Zitrone         1,50 
Glas Milch         1,50 
Kakao          3,30 
Kakao mit Schlag        3,80 
Glühwein weiß oder rot       4,00 

FÜR DIE KLEINEN GÄSTE: 
 
Putenschnitzel gegrillt oder gebacken mit Pommes frites      6,80 

Schweinsschnitzel gebacken mit Pommes frites  6,80 
Hühner Nuggets oder Frankfurter mit Pommes frites       6,80 

Fischstäbchen mit Erdäpfelsalat    6,80 
Spaghetti Bolognese           6,80 

Nockerl oder Serviettenknödel mit Saft   3,80 
2 Stück Marillenmarmelade Palatschinken        4,80 

APERITIF: 
 
Glas Sekt, Sekt Orange, Sekt Hollunder, Sekt Aperol  0,1l     3,90 
Campari Soda oder Orange     0,2l     4,20 
Martini Bianco, Rosso oder dry    0,2l     4,20 

 
SCHAUMWEINE: 
 
Fl Henkell Piccolo      0,20l     6,50 
Fl Gianni Secco Bianco      0,75l   16,80 
Fl Kattus Cuvée No 1      0,75l   27,50 
Fl Sekt Schlumberger      0,75l   32,00 
Fl Champagner Moet Chandon    0,75l   85,00 
 

SPIRITOUSEN: (2cl) 
 
Rum         1,80 
Bacardi        2,50 
Gin         2,50 
Obstler         2,00 
Himbeer, Marille, Birne, Grappa     2,50 
Vogelbeere        3,00 
Jägermeister, Averna       2,50 
Cognac “Hennessy”       3,80 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE FLASCHEN: 
 

Rauch Marille oder Johannisbeere 0,20l    3,00 
Tonic Water oder Bitter Lemon 0,20l    3,00 
Dose Red Bull    0,25l    3,50 
Almdudler, Coca Cola, Coca Cola zero, Frucade0,33l   3,00 
Mineral Vöslauer prickelnd/ohne 0,33l    2,50 
Rauch Eistee Pfirsich   0,50l    3,40 
Mineral Vöslauer prickelnd/ohne 0,75l    4,80 
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