Sashimi Dishes

Yellowtail Yuzu-Soy

Yellowtail Fisch Sashimi | Jalapenos
Koriander | Yuzu Soja Sauce
D|F €14,50

Tuna Tataki Jalapeno

Gelbflossen Thunfisch Sashimi | Koriander
Jalapeno Dressing
D|F €12,50

Sea Bass Tiradito

Wolfsbarsch Sashimi | Koriander
Rocoto Chili | Yuzu Lemon Sauce
D|F €12,50

Salmon Karashi Su Miso

Osterreichisches Lachsforellen Sashimi
Japanische Senf Miso Sauce | Balsamico-Glace
D|F|IM €10,50

Salad Dishes

Edamame | Japanische Sojabohnen mit Maldon Meersalz |F| € 3,90
Spicy Edamame | Japanische Sojabohnen mit hausgemachter Chilisauce |F| € 4,90

Ceviche
Tomaten | Zwiebel | Koriander | Ceviche Dressing
BID|F Mixed Seafood € 11,50
D|F| Sea Bass €11,50
BIF Black Tiger Prawn € 12,50
B|F Hummer € 19,50
Lobster Salad

Blattsalat | Spicy Lemon Dressing
A[B|C|F mit Black Tiger Prawn € 14,50
A[C|F mit Hummer € 19,50

Babyspinach Truffle Salad

Babyspinat | Shiitake Pilze | Yuzu Triiffel Dressing

FIG|IN Vegetarisch € 850
BIF|GIN Black Tiger Prawn € 15,50
B|/F|G|IN Hummer € 19,50

Tuna Tataki

Gelbflossen Thunfisch Tataki Style | Blattsalat
Zuwiebel Sesamdressing
A|B|F|IN €1450

Lobster Soup
Schaumsuppe vom Hummer
Knusprige Seafood Praline
A|B|D|F|G|LIM|N €950

MushRuhm Beef Soup

Rinder Consommé | Japanische Pilze
Sojasauce | Friihlingszwiebel
F|IL €6,50

4 Gang , Family Style” Menii ab 2 Personen | pro Person € 45,00
Weinbegleitung | pro Person € 23,00
Sake-Begleitung | pro Person € 25,00

Lassen Sie sich vom Kiichenchef Marcel Ruhm mit einem 4 gingigem Menii iiberraschen.
Unsere Sommeliére Jaqueline Kubala serviert Ihnen die passenden Weine und Sascha Ruhm Sake zum Menii.
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Tempura Dishes

Tiger Prawn Tempura Crispy Soft Shell Crab
Black Tiger Garnelen | Creamy Spicy Sauce Knuspriger Butterkrebs
Blattsalat | Yuzu Dressing Ponzu Dressing | Blattsalat
A|B|C|F €14,50 A|B|F|IN €12,50
Veggie Tempura Tiger Prawn Kataifi
Gemiisevariation in Tempurateig Black Tiger Garnelen in Kataifi Teig | Blattsalat
Ponzu Sauce | Creamy Spicy Sauce | Jalapeno Chili Sauce Spicy Lemon Dressing
A|C|F €950 A|B|C|F €950

Lobster Tempura
Hummer in Tempurateig | Yuzu Truffle Sauce
A|B|C|F halber Hummer (6 Stiick) € 25,00
A|B|C|F ganzer Hummer (12 Stiick) € 45,00

Main Course

Zander Jalapeno Rib Eye Steak
Gegrilltes Zanderfilet Gegrilltes Rib Eye Steak von der dsterreichischen Kalbin
Jalapeno Sauce Schnittlauch | Chili Anticucho Sauce
D|F €18,50 F €19,00
Yellowfin Tuna Steak Ostrich Steak
Gegrilltes Gelbflossen Thunfischsteak Kamptaler Strauflenfilet
Wasabi Pfeffersauce Balsamic Teriyaki Sauce
D|F €2450 F €2450
Salmon Trout Chicken Toban-Yaki
Gegrilltes Lachsforellenfilet vom Gut Dornau Gegrillte dsterreichische Maishendlbrust
Teriyaki Sauce Sake | Gemiisegarnitur | Triiffel Teriyaki Sauce
D|F €14,00 F €1550
Side Dishes
Jasminreis €3,50 Spicy Garlic Vegetables  F € 3,50
Natural Fries €3,50 Asia SiifSkartoffelpiiree G € 3,90
Truffle Fries €5,90 Blattsalat M €3,50
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Alle Preise verstehen sich inkl. Mwst.



