
Montag bis Samstag
18:00 – 23:00

Küche 

18:00 – 22 :30



Liebe Gäste ,

Qual i tät  und Fr ische s tehen bei  uns im Zentrum.  Deswegen sind wir  in 
engem Austausch mi t  Bauern  und k le inen Produzenten aus der  Region , 
be i  denen wir  F isch ,  Gemüse sowie  e inen Großte i l  unserer  Getränke be -
ziehen.
 
Saisonal i tät  best immt unsere  Speisenauswahl ,  wodurch unsere  Kar te 
s tändig  wechsel t .  Wir  möchten e inen l iebevol len  Umgang zu Lebensmit -
te ln  an unsere  Gäste  wei tergeben und das mi t  hochwer t igen Produk ten , 
d ie  a l le  in  Handarbei t  verarbei te t  werden. 

Unsere  Küche is t  inspi r ie r t  von der  k lassischen Wiener  und öster re ichi -
schen Küche ,  spie l t  aber  auch mi t  E inf lüssen anderer  Länder  und Re -
gionen.  Wir  b ie ten V ie lfa l t  und Entschleunigung in  e iner  ruhigen Gasse 
unwei t  vom A l l tagstrubel  der  S tadt .

Herzl ich  wi l lkommen im STEINTHAL.
Wir  wünschen euch e ine  schöne und genussvol le  Zei t  be i  uns.



Vorspeisen und Snacks

Hausgemachte Pi ta

mit  Erbsencreme,  gebratenen Austernpi lzen ,  Salat  u.  Kor iander  (A ,vegan)

6,90

 

oder  mi t  Räucher fore l len -Aufstr ich ,  Fore l lenkaviar,  K ren ,  Jungzwiebel 

und Walnüssen (A , D ,G , H)

6,90

Buchweizen-Fr i t taten 

in  Gemüseboui l lon  mi t  Austernpi lzen ,  Brennessel  und Kor iander 

(C ,G , L ,O)

4,20

 

F ischsuppe

mit  Fore l le ,  Be lugal insen und f r ischen K räutern  (D , L ,O)

6,10

 

Marinier ter  Sauerkäse

mit  roten Zwiebeln ,  Radieschen und hausgemachtem Brot  (A ,G ,O)

6,50

  

Gebratene Mairübe

auf  grünem Spargelsalat  mi t  Jungzwiebeln  und Hanfsamen (C ,  veg.  opt.)

5,90



Fischgerichte

Gulasch vom Wels

mit  K räuternocker l  und Sauerrahm (A ,C , D ,G , L ,O)

11,20

Faschier ter  Welsbraten

mit  Di l l - E rdäpfe lpüree und mar inie r tem Kohlrabi  (A , D ,G , L ,O)

13,90

Gebratenes Lachsforel lenf i le t 

auf  warmem Römersalat  mi t  Austernsei t l ingen ,  e ingelegten Zwiebeln , 

Bär lauchöl  und Kor iander  (D , F,O)

15,60

Regenbogenforel le  im Ganzen gebraten 

mit  Erdäpfe ln ,  gedünste tem Mangold  und K räuteröl  (A , D ,G , L) 

17,80 



Gemüsegerichte

K äferbohnengulasch

mit  K räuternocker l  und Sauerrahm  (A ,C ,G ,O) 

oder  vegan a ls  Erdäpfe l - Bohnengulasch

9,70

 

Cremiger  Brennesselspinat 

mit  Erdäpfe l röst i  und Spiegele i  (C ,G , H)

10,20

Einkornr isot to 

mit  weißem Spargel ,  Radieschen und Parmesan (A ,G , L ,O)

11,50

Pi lzbeuscherl 

von Austernpi lzen und K räutersei t l ingen mi t  Majoranknödel  (A ,C ,G , L ,O)

12,50



Beilagen

Salat  der  Saison k le in/groß (M ,O ,  vegan)
3,20 /  5,30

Petersi lerdäpfel  (G ,  vegan optional )
3,50

Gedünsteter  Mangold (vegan optional )
3,70

Hausgemachte Pi ta  (A ,  vegan)
1,70

Zwei  Scheiben hausgemachtes Brot  (A ,  G)
2,60

Dessert

Handgewuzelte  Topfennudeln  mit  Mohn oder  Nuss
mit  brauner  But ter  und hausgemachtem Apfe lmus (A ,C ,G , H)
6,10
kle ine  Por t ion  4 ,50
 
Palatschinken
mit  hausgemachter  Haselnusscreme oder  Marmelade nach Saison 
(A ,C ,G , H)
5,10
 
K äse von „K äse Genuss Lang“
mit  Walnüssen und hausgemachtem Brot  (A ,G , H)
11,20

Kü c he von 18 : 0 0 – 2 2 : 30
A l le  unse re  S p e ise n s ind f r isc h ge ko c h t  un d hausge mac h t .
A l le  P re ise  in  Eu ro  ink l .  a l l e r  S te ue r n  un d A b gab e n. 
D r u c k fe h le r,  Ä n de r unge n un d I r r tüme r  vo r b e ha l te n .


