stei

fisch- und gemiiserestaurant

Montag bis Samstag

18:00 - 23:00

Kiiche

18:00 - 22:30



Liebe Gaste,

Qualitat und Frische stehen bei uns im Zentrum. Deswegen sind wir in

engem Austausch mit Bauern und kleinen Produzenten aus der Region,
bei denen wir Fisch, Gemiise sowie einen GroRteil unserer Getranke be-
ziehen.

Saisonalitat bestimmt unsere Speisenauswahl, wodurch unsere Karte
standig wechselt. Wir mochten einen liebevollen Umgang zu Lebensmit-
teln an unsere Gaste weitergeben und das mit hochwertigen Produkten,
die alle in Handarbeit verarbeitet werden.

Unsere Kiiche ist inspiriert von der klassischen Wiener und osterreichi-
schen Kiiche, spielt aber auch mit Einfliissen anderer Lander und Re-
gionen. Wir bieten Vielfalt und Entschleunigung in einer ruhigen Gasse
unweit vom Alltagstrubel der Stadt.

Herzlich willkommen im STEINTHAL.
Wir wiinschen euch eine schone und genussvolle Zeit bei uns.



Vorspeisen und Snacks

Hausgemachte Pita
mit Erbsencreme, gebratenen Austernpilzen, Salat u. Koriander (A,vegan)

6,90

oder mit Raucherforellen-Aufstrich, Forellenkaviar, Kren, Jungzwiebel
und Walniissen (A,D,G,H)
6,90

Buchweizen-Frittaten

in Gemiisebouillon mit Austernpilzen, Brennessel und Koriander
(C,G,L,0)

4,20

Fischsuppe
mit Forelle, Belugalinsen und frischen Krautern (D,L,0)

6,10

Marinierter Sauerkase
mit roten Zwiebeln, Radieschen und hausgemachtem Brot (A,G,0)

6,50

Gebratene Mairiibe

auf griinem Spargelsalat mit Jungzwiebeln und Hanfsamen (C, veg. opt.)

5,90



Fischgerichte

Gulasch vom Wels
mit Krdauternockerl und Sauerrahm (A,C,D,G,L,0)

11,20

Faschierter Welshraten
mit Dill-Erddpfelpiiree und mariniertem Kohlrabi (A,D,G,L,0)

13,90

Gebratenes Lachsforellenfilet
auf warmem ROomersalat mit Austernseitlingen, eingelegten Zwiebeln,
Barlauchdl und Koriander (D,F,0)

15,60

Regenbogenforelle im Ganzen gebraten
mit Erdapfeln, gediinstetem Mangold und Krauterdl (A,D,G,L)

17,80



Gemiisegerichte

Kaferbohnengulasch
mit Krduternockerl und Sauerrahm (A,C,G,0)
oder vegan als Erdapfel-Bohnengulasch

9,70

Cremiger Brennesselspinat
mit Erdapfelrosti und Spiegelei (C,G,H)

10,20

Einkornrisotto
mit weilem Spargel, Radieschen und Parmesan (A,G,L,0)

11,50

Pilzbeuscherl
von Austernpilzen und Krauterseitlingen mit Majoranknddel (A,C,G,L,0)

12,50



Bellagen

Salat der Saison klein/gro (M,0, vegan)
3,20/ 5,30

Petersilerdapfel (G, vegan optional)
3,50

Gediinsteter Mangold (vegan optional)
3,70

Hausgemachte Pita (A, vegan)
1,70

Zwei Scheiben hausgemachtes Brot (A, G)
2,60

Dessert

Handgewuzelte Topfennudeln mit Mohn oder Nuss

mit brauner Butter und hausgemachtem Apfelmus (A,C,G,H)
6,10

kleine Portion 4,50

Palatschinken

mit hausgemachter Haselnusscreme oder Marmelade nach Saison
(A,C,G,H)

5,10

Kase von ,Kase Genuss Lang”
mit Walniissen und hausgemachtem Brot (A,G,H)
11,20

Kiiche von 18:00 - 22:30

Alle unsere Speisen sind frisch gekocht und hausgemacht.
Alle Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben.
Druckfehler, Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.



