Du sollst willkommen sein.

PFARRWIRT

Ein Tafelspitz ist ein Tafelspitz,
ein Wiener Schnitzel ein Wiener Schnitzel.
Was simpel klingt, ist eines der groen Geheimnisse der Wiener Kiiche:
einfache, klare, unverfilschte Gerichte, die schmecken,
wie sie schmecken sollen.
Ein anderes Geheimnis: seit jeher ist die Wiener Kiche -
die einzige ubrigens, die nach einer Stadt benannt ist -
vielfaltig und offen fir Einfliisse anderer Lander und Regionen.
Rezepte der Kronlander Bohmen und Ungarn wurden in Osterreichs
Kuchen ebenso heimisch wie die Melanzani,
die Biskotte oder die Bouillon,

Zutaten und Gerichte der italienischen und der franzosischen Kiiche.
Originares erhalten, Neues zulassen, Tradition und Weltoffenheit,
diesen Geheimnissen der Wiener Kiiche
fahlt sich der Pfarrwirt verpflichtet.

Unser Serviceteam informiert Sie gerne uiber allergene Zutaten
in unseren Speisen und Getranken.

Alle angegebenen Preise verstehen sich in Euro — inklusive aller Abgaben und Steuern.
Um Wartezeiten tm Serviceablauf zu begrenzen erstellen wir gerne
eine gemeinsame Rechnung pro Reservierung/Tisch.
Wir bitten um Ihr Verstindnis, dass eine separate Zahlung pro Person daher leider nicht moglich ist.



Du sollst mit Exquisitem beginnen.

VORSPEISEN

SAISONALE SCHMANKERL

wDu sollst unsere Spezialilaten der Sarson kennenlernen.

I73

Pfarrwirt‘s bunter Blattsalat SZ{\
mit gerosteten Eierschwammerln, eingelegten Zwiebeln
und Kuirbiskernol

Pfarrwirt‘s Carpaccio vom Donaulandrind
mit Limettencreme, Eierschwammerin und Asmonte

Unesere Qualitatsgarantee:

Alle unsere Lrerschwanimerd stammen ais osterreichischien Wildern — darium lassen wir
uns auch 0is zum Start der Schwammerlsaison immer elwas mehr Zein. Zei, die sich
unserer Meznung nact lokhnl filr ezne Qualilit, dee man schmecki.

DIE KRONLANDERKUCHE

wDu sollst Ducl vergessener Rezepte weeder erznnern.

@

).+, Osttiroler Schlipfkrapfen SZ,@
i auf Wurzelgemiise mit Schwammerl und Wiesenkrduterpesto
‘ %, (ein klassisches Rezept aus der ehemaligen Gefiirsteten Grafschaft Tirol und Vorarlberg)

.. Jeamische , Koschit * ist schon ber Ostlzroler Grenzen fhiznaus bekannt. Dazu gehioren auch
dre Ostizroler Schlypfhratfen — das sind gefiillle 1zigtaschen mit Lrddatfeln, Krautern und
Gewiirzen. Wie ber vielen traditionellen Gerichiten, g0t es hizer auch emne ., Glaubensfiage *: mil
oder ofine 1ogfen ? - wer serveeren diese beamn Larrwert mit 7og/en.

. i o Geeiste Gurkenkaltschale
E=&  mit geriuchertem bohmischen Karpfen und Dill
(ein klassisches Rezept aus dem ehemaligen Konigreich Ungarn)



Du sollst im Glick versinken.

VORSPEISEN

UNSERE KILASSIKER

LD sollst all-bewdlirtes nickht verdndern. ©

Pfarrwirt’s Vorspeisenetagere
fiir 2 Personen
Wiihlen Sie Ihre Favoriten der Pfarrwirt’s Vorspeisen.

Beef Tartare vom BIO-Ochsen
mit Butter & Toast

...besonderen Wert legen wer au) die foke Qualilat wunseres Lleisches, darum werd in unserer
Kiuiche ausschilieflich Beo-Llenafleisch aus dem Kamptal verarbested.

Pfarrwirt‘s Grammelknodel
mit warmem Speck-Kraut

»Quester‘s“ Lachsforellentatar
mit Butter & Toast

Lischzucht auw) hockstem Niveaw diekt aus dem Mariazellerland - dafitr songl Alexander
Quester mit bester Wassergualital, biologisch streng kontrolliertem Filler und Wachstum wunter
besten Vorausselzungen.

SUPPEN

Cremesuppe von Flusskrebsen
mit gegrilltem Karfiol

Klare Rindsuppe
mat Frittaten, Leberknodel oder Griefnockerl

...das Wurzelwerk waschen, mit dem Rindfleisch 3 — 6 Stunden ber mapiger fitze kocheln und
veyfesnern — so und nicht anders wird unsere klassische Wiener flindsuppe zuberedted. Fitr
Abwechslung sorgen wunsere traditionellen Linlagen fitr Swe zur Auswalil.




Du sollst dich zurickerinnern.

HAUPTSPEISEN

SAISONALE SCHMANKERL

wDu sollst unsere Spezialilaten der Sarson kennenlernen.

I73

Gerostete Eierschwammerl Sﬁ%\
mit Petersilerddapfel und Jungzwiebeln

..bedingl  durch  giinstige Klima- und Bodenverhdlinisse i ganz  Ostereich, werden
Lierschwammer! seil jefier gesammell und zu lraditionellen Spezialilaten weilerverarbelel.

Bunte Nudeln 32.\5
mit Eierschwammerln in Rahmsauce und Krdutern

Gegrilltes Filet von ,,Quester‘s“ Bachsaibling
mit Knoblauchbutter, jungem Blattspinat und Heurigen

... puschen Lisch erkennt man an dem Geruch, den nock rolen Kiemen und an der jesten
Muskelstrutetur. Diese Qualititsmerkmale werden von unserem Hausleferanten garanter! —
WIR garantweren dee beste Zuberertunyg:

Pfarrwirt's FiletspieB3 ,,Cafe de Paris“

auf Paprika-Zucchinigemiise mit Bratlingen und Schalottenglace

Filetsteak vom steirischen Almochsen (200g)
auf Erdapfel-Schwammerlgrostl und Sauce Béarnaise

DIE. KRONLANDERKUCHE

wDu sollst Dacl vergessener Rezeple weeder erennern.

Neusiedlerseezander nach ,Esterhazy*
. mit Wurzelwerk, Erddpfelnockerl, Kapern und Krduterschaum
(ein klassisches Rezept dem ehemaligen Konigreich Ungarn)

. Lsterhazy ist der Name emner allen, bedeutenden wungarischen Magnatenjamaitie. Nach der
Familie wurden in Osterrerch-Ungarn melrere Speisen benannt.

De bekanntesten sind woll die Lsterhazy-7orte und das Lslerhiazy-Gulasch, aber nicht
zulelzt auch der Lslertiazy-Zander.

Eierschwammerlgulasch %
mit buntem Paprika und Palffyknodel
(ein klassisches Rezept dem ehemaligen Konigreich Ungarn)

0, Sl o


https://de.wikipedia.org/wiki/Gulasch

Du sollst beherzt nach Grofem verlangen.

HAUPTSPEISEN

UNSERE KLASSIKER

LD sollst all-bewdlirtes nicht verandern. ©

Kalbsbutterschnitzerl
mit Exdapfelpiiree & glasierten Karotten

Ausgelostes Wiener Backhenderl
mit Evddpfel-Vogerlsalat

Gerostete BIO-Kalbsleber
mit Evdapfelpiiree

Wiener Schnitzel
mit Erddpfel-Vogerlsalat

... natitrlich das ,,LCHTE * vom Kalb.

Gekochter Tafelspitz
mit Rosterddpfel & Cremespinat,
dazu zur Wahl Schnittlauchsauce oder Apfelkren

Pfarrwirt’s Zwiebelrostbraten
mit Braterddpfel, Rostzwiebeln & Gewiirzgurke

... unser Klassiker von der Beried. Lines der Oesten Stiicke vom Find, zart dirchweacksen wund
rraflyg am Geschmack. flosa gebraten und fiisch am Grill zubereitel.

Wiener Krautfleckerl «.z»
mit Schnittlauch-Sauerrahmsauce

Karntner Kasnudeln ‘32;;6\
mit kleinem griinen Salat



Du sollst schwach werden.

DESSERT

SAISONALE SCHMANKERL

wDu sollst unsere Spezialilaten der Sarson kennenlernen.

I73

Wachauer Marillenknodel (2 Stiick)

mit Butter-Nussbrosel und Roster

DIE. KRONLANDERKUCHE

wDu sollst Ducl vergessener Rezeple weeder erznnern.

#gwn Krakauer Cremeschnitte
S mit marinierten Erdbeeren
G99 (ein klassisches Rezept aus dem ehemaligem Konigreich Galizien)

UNSERE KLASSIKER

WD sollst all-bewdliries nickhi verdnderr.

@

Pfarrwirt‘s Dessertetagere
fiir 2 Personen
Weihlen Sie Ihre Favoriten der Pfarrwirt’s Desserts.

Schokoladenmousse
mit Beerenroster

Palatschinke
mit Marille/Erdbeere/ Himbeere/Preiselbeere (pro Stiick)

Pfarrwirt‘s Strudelvariation
Topfenstrudel & Apfelstrudel mit Vanillesauce

Dreierlei vom hausgemachten Eissorbet



Du sollst das reife Aroma wahrnehmen.

KASE

Kasespezialitaten vom Wiener Naschmarkt

<. f0 mehty Kase, desto melhr Locher: fe mehr Locker, desto wenioer Kase.
Also: fe melir Kdise, desto wengger Kise! Oder?*
- Aristoteles

Vorarlberger Bergkase

mit Feigensenf

Brillat Savarin
Kuhmilch

Gorgonzola
past./Kuh/Blauschimmel/cremig, mild

Gemischter Kaseteller

Zu den Kasespezialititen servieren wir hausgemachtes Apfel - Birnen Chutney
und Schwarz-/Weifbrot.

GEBACK UND GEDECK

Korb mit verschiedenen Brotsorten und Butter oder Aufstrich
Montag - Freitag Mittag

Gedeck inkl. Brot, zweierlei Aufstrich und Karntner Wiirstel
am Abend sowie Samstag, Sonntag und Feiertag Mitlag

.. gfenfrischies Geback, Bro-Butler aus dem Waldveertel und lausgemactite Auwfstyicte.


http://gutezitate.com/zitat/262211
http://gutezitate.com/zitat/262211

Du sollst nicht auf die Vernunft horen.

PRICKELNDES BEIM PFARRWIRT

Das prickelnde Fraulein Rosé von Dobling
Mayer am Pfarrplatz

Mayer‘s Winzersekt mit Hibiskussirup
Mayer am Pfarrplatz

Mayer's Rieslingsekt
Mayer am Pfarrplatz

Hugo mit Mayer's Winzersekt

Noblier Sparkling, alkoholfrei

APERITIF

Frizzante vom Muskateller, Katius

Pfarrwirt Spezial

Aperol-Spritz*

Kaiserspritzer

Campari

Negroni



Du sollst dich hochleben lassen.

BIERE

Spezialititen vom Fass

Pfiff Ottakringer helles
Seidel Ottakringer helles
Krugerl Ottakringer helles
Seidel Gold Fassl Zwickl rot
Krugerl Gold Fassl Zwickl rot

Flaschenbier

Almradler

Budweiser Budvar
Hirter Privat Pils
Die Weisse hell

Du sollst dein Herz erfrischen.

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Traubensaft

Traubensaft mit Wasser *

Apfelsaft naturtrib vom Stift Schotten
Apfelsaft naturtrab vom Stift Schotten gespritzt
Apfelsaft naturtrib vom Stift Schotten mit Wasser *
Holunderblitensaft gespritzt
Holunderblatensaft mit Wasser *

Carpe Diem Classic

Red Bull

Rauch - foharnnisteere, Marile, Orange
Almdudler

Kracherl Zitrone oder Himbeere
Coca-Cola/Coca-Cola Zero

Voslauer mit/ohne

Voslauer mit/ohne

Rauch Eistee Pfirsich/Zitrone
* Jugendgetrdnke



Du sollst deinen Liebsten finden.

WEINGUT MAYER AM PFARRPLATZ

Das Weingut Mayer am Pfarrplatz ist in Wien — Heiligenstadt seit 1683 ansdssig und kann
somit auf eine lange Tradition und Erfahrung im Weinbau zuriickblicken. Das besonders warme
pannonische Klima und ausgezeichnet geeignete Boden sind fiir die Weinrebe so optimal geeig-
net, dass Wien zur groften weinbaubetreibenden Hauptstadt der ganzen Welt geworden ist.

GLASWEISE AUS DER BOUTEILLE/FLASCHE

2016 Wiener Klassik

2016 Gruner Veltliner

2016 Wiener Gemischter Satz DAC

2016 Riesling ,Ried Alsegg®

2016 Wiener Gemischter Satz ,,Nussberg*
2014 Pinot Noir

2015 Zweigelt

WEINGUT ROTES HAUS

Das Weingut ,, Rotes Haus“ pflegt seit 2001 Weingdrten in der beriihmiesten Wiener Weinlage,
dem Nussberg. Was diesen Weingarten zu einem _Juwel macht, ist neben der klimatischen wie geo-
graphischen Toplage der wunderbare Blick viber ganz Wien. Das entziickende ,, Rote Haus “ mit-
ten in diesem Weinberg ist auch Namensgeber der Weine.

2016 Gruner Veltliner ,,Nussberg*®

2016 Wiener Gemischter Satz DAC

2016 Wiener Gemischter Satz DAC ,Nussberg®
2014 Merlot

PFARRWIRT S SPRITZER

Nussberg Spritzer weill

Nussberg Spritzer rot



Du sollst nicht auf die Vernunft horen.

DESSERTWEINE

1999  Traminer Eiswein
Mayer am Pfarrplatz, Wien

2014 Beerenauslese St. Andraer
Ziniel, Neusiedlersee

2015  Eiswein Gruner Veltliner
Nigl, Senftenberg/Kremstal

Du sollst dir Platz machen.

DIGESTIF

Mayer am Pfarrplatz Tresterbrand Wiener Gemischter Satz

Pfarrwirt’s Nussschnaps

Pfau

Kdrntner Mostbirne
Apfel vom Fass
Marille

Hammerle
Maprille, Birne Williams
Vogelbeere

G. Bertagnolli Grappa Riserva

Underberg

Lagavulin 16 years Islay Single Malt Scotch Whisky
Chivas Regal 12 years Blended

Du sollst Freude schenken.

Unsere vielfach pramierten Weine aus unseren Weingutern
Mayer am Pfarrplatz und Rotes Haus

konnen Sie auch zu ,Ab-Hof Preisen® hier bei uns kaufen.
Bitte fragen Sie nach unserer aktueller ,Ab-Hof Preisliste®.




Du sollst dich ermuntern lassen.

HEISSE GETRANKE

Kleiner Schwarzer / Brauner

GroBer Schwarzer / Brauner

Verlangerter schwarz / braun

Melange

Cappuccino

Einspanner

Milchkaffee / Café Latte / Haferlkaffee

Heille Schokolade

Tee Teekanne

Selection: Earl Grey, Friichte, Griiner Tee, Rooibus Vanille, Krauter, Pfefferminz

Du sollst wissen.

UNSER QUALITATSVERSPRECHEN.

Unsere Produkte beziehen wir frisch und in hochster Qualitat iberwiegend
aus folgenden Regionen:

Rind: Kamptaler Fleischwaren Hollerschmid, Etsdorf

Lamm: Vom Mostviertler Schatbauern tiber Kamptaler Fleischwaren Hollerschmid,
Etsdorf

Huhn: Steirisches Frischgefliigel Tschiltsch, Weistrach

Schwein: Tullnerfelder Schwein tber Kamptaler Fleischwaren Hollerschmid, Etsdorf
Milch und Milchprodukte: Aus Osterreich mit dem AMA-Giitesiegel

Eier aus Bodenhaltung: Eierhof Martha Edhofer, Michelndorf

Erdapfel: Beisser, Eibesbrunn

Wurzelgemiise: Marchfelder Gemuse tiber K. Miillner

StBwasserfisch: Familie Quester, Lachsforelle

Fur die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe
wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet.




Du sollst die Feste feiern, wie sie fallen.

PFARRWIRT‘S GEWOLBEKELLER

Sind Sie noch auf der Suche nach einem aulergewohnlichen
Veranstaltungsort fir Ihre Sponsion, Geburtstagsfeier, Hochzeit
oder eine andere Feier?

Unser auBergewohnlicher Gewolbekeller beim Pfarrwirt, in welchem
frither der Wein gekeltert wurde, bietet den idealen Platz dafir und ldsst
viel Spielraum fir Ihre kreativen Ideen.

GenieBlen Sie ein gemiutliches Beisammensein oder ein schwungvolles
Fest mit Freunden und Bekannten und lassen Sie sich von uns
kulinarisch begeistern.

Die ehemalige Weinpresse steht bei heutigen Festen als Bar
oder auch fur ein auBergewohnliches Buffet zur Verfiigung.

Mit dem neu installierten Soundsystem und der Option auf Beamer,
Leinwand, Mikrofon und moderner LED Beleuchtung sind
Veranstaltungen jeglicher Art moglich.

Ob fur Hochzeitsfeiern oder andere Anlasse, unser Gewolbe ermoglicht
zudem Musik und Tanz nach dem Essen, so dass einem gelungenen Fest
nichts im Wege steht.

Unser Eventteam freut sich auf Ihre Anfrage und berat Sie gerne
ausfuihrlich tiber unsere vielfaltigen Moglichkeiten in unserem Haus.

FEIERN SIE EINZIGARTIGE FESTE
IN EINEM EINZIGARTIGEN AMBIENTE!



Du sollst die Feste feiern, wie sie fallen.

Mayer am Pfarrplatz

Weingut — Heuriger — Beethovenhaus
Pfarrplatz 2

A-1190 Wien

Tel. +43 1 370 12 87

Fax. +43 1 370 47 14
E-mail. mayer@pfarrplatz.at
www.pfarrplatz.at

Montag - Samstag 16:00 bis 24:00 Uhr
Sonntag und Feiertage ab 12:00 Uhr geoffnet.

Mayer am Nussberg
DIE Buschenschank.
Kahlenbergerstralle 210
A-1190 Wien

Tel. +43 1 370 12 87

Fax. +43 1 370 47 14
E-mail. mayer@pfarrplatz.at
www.mayeramnussberg.at

Freitag, Samstag, Sonntag & Feiertag
geoffnet (nur bei Schonwetter)
APRIL bis OKTOBER

SKY Café — Bar
KarntnerstraBBe 19
A-1010 Wien

Tel. +43 151317 12
Fax. +43 1513 17 12 20
E-mail. office@skybox.at
www.skybox.at

Montag bis Freitag von 10:00 bis 02:00 Uhr
Samstag von 09:30 bis 02:00 Uhr
Sonntag von 11:00 bis 02:00 Uhr

SKY Restaurant
KarntnerstraB3e 19
A-1010 Wien

Tel. +43 151317 12
Fax. +43 1513 17 12 20
E-mail. office@skybox.at
www.skybox.at

Montag bis Freitag von 10:00 bis 02:00 Uhr
Samstag von 09:30 bis 02:00 Uhr
Sonntag von 11:00 bis 02:00 Uhr




