¥

ARLBERG HOSPIZ HOTEL

St. Christoph

DESSERTS UND MEHLSPEISEN

Wir bitten Sie, Kaiserschmarrn, Topfenknddel und Salzburger Nockerl
bereits mit dem Hauptgericht zu bestellen,
da diese ca. 30 Minuten Zubereitungszeit bendtigen.

Friuchtesorbetvariation
Nuss-Crumble
AEH

Hospiz Topfen-Erdbeerknédel
Erdbeerréster & Sauerrahmschaum
AG,0

Karamellisierter Kaiserschmarrn
Zwetschkenrdster und Vanilleeis
A,C,G,0

Salzburger Nockerl
Preiselbeerobers (2-3 Personen)
ACG,0

Creme brdlée
Passionsfrucht und hausgemachtes Vanilleeis
A,C,GH,0

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Vanilleeis oder Schlagobers
A.C,G

Winter 2015-2016

Legende Allergene:
A=glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, G=Milch oder Laktose, H=Schalenfriichte,
L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere

Unser geschultes Personal informiert Sie gerne (iber Allergene Zutaten in unseren Gerichten. In unserem Betrieb werden
Gerichte mit allen im Anhang der Lebensmittel-Informationsverordnung angeflihrten Allergenen Stoffe zubereitet,
unbeabsichtigte Kreuzkontakte kénnen nicht ausgeschlossen werden.



