Feines zum Wein

im multiRulturellen Wien

Tartufata - Crostini € 7,80 Ganseleber - Crostini € 7,80
fein gehacKte Triiffel, Steinpilze und Oliven auf warmes gerostetes WeifSbrot streichen
&ommen mit Olivenol auf gerdstetes We jf61’0t »_wir feinste Gdnseleberpastete,
Schon der Duft wird Sie begeistern. Q%erert mit frisch gemahlenem
é&a’ ruffles, meadow mushrooms ﬁ Pfeffer und Preiselbeeren.
% olives blended together, ; (%ose liver paté, served on toasted white bread
\' sefved on toasted white bread. with cranberries and pepper.

(A/CIFIGIHIN) (A/C/FIGIHIN)

Wiener Schnecken € 9,80
. 6Stiick - mit Krduterbutter _ .
[ oder Pilzbutter gratiniert A8 §
; und Baguette serviert Sacher-Sausages

6 pieces Vineyard Snailes with herb b served with a rolly”

mushroom butter and baguette mustard and horsq
(AICIFIG/HIN) (AIN)

/5 Original Wiener Sacher-Wiirstel € 7,50
. 1 Paar mit Kaisersemmel, Senf und
2 pieces of original Viennes

, Pidi €69

V 7’) . Feines orientalisches Pidi

7€ it Tomate und Kse

rlental Pidi with Tomatoe and Cheese

(Die orientalische Wiener Tradition
% Strudel aus Yuccateig € 6,9

A ‘4 ~‘ gefiillt mit Rindfleisch
' "'*q\ Orlental Strudel filled with beef

(AICIFIGIN) (AICIFIGIN)
Astatischer Knusperkorb € 9,80 _ Garnelenschwinze € 9,80
Panierte Garnelen/Mini-Friihlingsrollen” 8 Stiick auf Whisky-Sauce und Baguette
/Siif-Sauer-Sauce/Ingwer g - 8 pieces of Prawns on Whisky-Sauce .« A{',
Crispy bascet Deep Fried Scampi/ ‘( Y// served with baguette e &
Mini Spring Rolls/Sauce/Ginger \,}*‘4 (A/BICIDIFIGILIN) -
(AIC/DIF/GILIN) A > §

=

=

S ig/o’es - nicht nur zu unseren Kaffeespezialititen
Sweets — not only to our coffee specialities
& Wiener Apfel- oder Topfenstrudel /. 'j';', |
P Apple orCurd strudel € 4,60 v
mit Obers (Sahne) /with whipped cream € 4,90

(A/CIFIGIHIN)



