


Rindsuppe mit Bergkräuterfrittaten ACFGL 4,50

Salvenberger Kartoffelsuppe mit Pfifferlingen AFGL 5,80

Gulaschsuppe (vom Tiroler Bergrind) AFLM 5,80

Tiroler Gerstlsuppe mit Selchfleisch AFGL 5,80

2 Tiroler Speckknödel mit Suppe ACFGLM 8,20

2 Brennnesselspinatknödel 
mit Butter und geriebenem Almkäse

ACEGO 8,80

2 Kaspressknödel in der Brennsuppe ACFGL 8,20

2 Tiroler Speckknödel mit Sauerkraut ACFGLMO 8,80

Hausgemachte Suppen
(mit selbstgebackenem Bauernbrot)

Unsere Knödel *

*Alle unsere Knödel 

bereiten wir laut Rezept 
meiner Oma, 

der Salventhresl zu!
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Gemischter Salat CGMO    5,40

Gemischter Salat mit

             einem Kaspressknödel ACGMO    7,60

             zwei Kaspressknödel ACGMO    9,80

Salatteller mit 
             4 Stück Garnelen

ABCGMO 11,80

Salat mit Rinderstreifen 
             (rosa gebraten)

CGMO 12,40

Unsere Salate

Aus der Pfanne & vom Grill 
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Wiener Schnitzel vom Schwein (in der Pfanne zubereitet)

mit Pommes frites

ACEG 12,50

Jägerteller (vom Rind- und Schweinerücken)
mit hausgemachten Butterspätzle

ACFGLMO 14,40

Zwiebelrostbraten (rosa gebraten) mit Speckbohnen
und hausgemachten Butterspätzle 

ACEFGLMO 16,80

Beefsteak (250 g) mit Salat AFGLMO 23,30

Gipfelalmsteak (250 g) 
mit Speckbohnen und Potatoe wedges

AEFGLMO 24,00

Surf & Turf (2 Stk. Garnelen und 250 g Steak)
mit Salatbouquet und Pommes frites

ABEFGLMO 27,30

Nicht nur Spinat macht groß & stark sondern auch unsere deftig g‘sunde Küche.

Auf  unserer 
Tageskarte bieten 
wir gerne weitere 

Schmankerl an!



Herzhaft & deftig

Für kleine 
Gipfelstürmer

Salvi 
(hausgemachte Spätzle 
  mit Pilzsauce)

ACFGLMO 6,20

Knödeli
(ein Speckknödel  
  mit brauner Sauce)

ACFGLMO 5,00

Hexi 
(ein Würstl mit Pommes frites)

AELM 5,30

Kleiner Rabe 
(Kinderschnitzel mit Pommes frites)

ACEG 8,50

A Jaus‘n
Bauernjause
(mit Rauchschinken, Speck,
Almkäse, Bergkräuteraufstrich
und selbstgebackenem Bauernbrot

ACLM 10,50

Große Portion Pommes frites AE 5,00

Würstl (vom Meistermetzger) 
mit Pommes frites

AELM 8,00

Chicken Wings mit Pommes frites AE 10,50

Schinkenrahmspätzle ACFGL 9,60

Tiroler Gröstl 
mit Spiegelei (vom Biobauern)
und Krautsalat

CGLM 9,80

Bauernbratl mit Krautsalat
und Röstkartoffeln

AFGLMO 13,50
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Scheibe hausgemachtes *Bauernbrot A 0,50

Kaisersemmel A 0,70

Gebäck

Zum Frühstück
bis 10:27 Uhr
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Schauen Sie auf unsere Frühstückskarte

Großes Bergfrühstück 13,80

Bergfrühstück für Kinder 9,50

Kaiserschmarren mit Apfelmus ACG 9,30

Hausgemachte Torten ACFGH 3,80

Apfelstrudel mit Sahne ACFGH 4,00

Portion Sahne G 0,60

Zeit für Süßes!*Unser selbstgebackenes Brot ist handgeknetet!

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten 
Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden.



Durschtlöscher
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Bier A 0,3lt 3,20 0,5lt 4,10

Radler A 0,3lt 3,20 0,5lt 4,10

Radler Naturtrüb Zillertal Bier A 0,5lt 4,10

Weißbier Paulaner A 0,3lt 3,40 0,5lt 4,30

Weißbier Dunkel Unertl A 0,5lt 4,30

Cola Weizen A 0,5lt 4,30

Tyroler Bier (Imperial Zwickl) A 0,33lt 3,80

Schwarzbier Zillertal Bier A 0,33lt 3,80

Alkoholfreies Bier Clausthaler A 0,5lt 4,10

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Spezi 0,3lt 3,20 0,5lt 3,90

Mineralwasser Römerquelle 
(prickelnd oder still)

0,33lt 2,80

Orangen,- Johannisbeer,- , Mango,-
oder Marillensaft

0,2lt 3,00

Almdudler / Coca Cola light 0,33lt 3,20

Holundersaft 0,3lt 2,30 0,5lt 3,20

Apfelsaft gespritzt 0,3lt 3,20 0,5lt 3,90

Johannisbeersaft gespritzt 0,3lt 3,20 0,5lt 3,90

Fruchtsäfte gespritzt 0,5lt 4,00

Soda 0,3lt 1,60 0,5lt 2,20

Red Bull 0,35lt 3,50

Zum Aufwarma...
Tee 
(Früchte, Schwarz, Grün, 
Kamille, Pfefferminz, Kräuter)

2,50

Espresso 2,30

Tasse Kaffee 2,70

Haferl Kaffee 3,30

Cappuccino G 3,50

Latte Macchiato G 3,50

Chococino G 3,50

Heiße Milchschokolade G 3,40

Tee mit Rum 4,00

Heiße Milchschokolade mit Rum G 4,90



A Schnapserl
für die G‘sundheit

Obstler, Williams, Marille 
(Brennerei Erber Brixental)

2cl 3,00

Haselnuss-, Zirbenschnaps H 2cl 3,50

Likör, Jägermeister 2cl 3,30

Willi mit Birne 2cl 3,50

Grappa Marzadro 2cl 3,50

Premium Schnäpse 
(Fragen Sie die Bedienung)

2cl 4,20

Offene Qualitätsweine 
vom Weingut Ehn

Weiß- oder Rotwein gespritzt sauer O 1/4lt 3,20

Weiß- oder Rotwein gespritzt süß O 1/4lt 3,30

Weißwein Grüner Veltliner, 2014
Langenlois

O 1/8lt 3,00 1/4lt 5,80

Rotwein Zweigelt, 2013 
Langenlois

O 1/8lt 3,00 1/4lt 5,80

Prosecco
Aperol Spritz O  5,50

Glas Prosecco „Le Contesse“ O 0,1lt     3,40

Flasche Prosecco „Le Contesse“
DOC / Treviso / Italien

O 0,75lt  24,00

Flaschenweine 
Verdino, Grüner Veltliner, 2015

Weingut Ehn, Kamptal, Niederösterreich O 0,375lt 12,00 0,75lt 24,00

Sauvignon Blanc, 2015

Weingut Ehn, Kamptal, Niederösterreich O 0,75lt 32,00

Rosé, Cuvée, 2015

Weingut Ehn, Kamptal, Niederösterreich O 0,75lt 24,00

Tizian, Cuvée, 2014

Weingut Ehn, Kamptal, Niederösterreich O 0,375lt 13,00 0,75lt 26,00

Sankt Laurent, 2013

Weingut Umathum, Burgenland O 0,75lt 32,00

Zweigelt, 2014
Weingut Umathum, Burgenland O 0,75lt 32,00

 

Für weitere Flaschenweine schauen Sie auf  die 
Tagesempfehlung oder fragen Sie die Bedienung.
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Menu in english
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Clear beef soup with pancake strips ACFGL 4,50

Potato soup with mushrooms AFGL 5,80

Goulash soup with potatoes AFLM 5,80

Tyrolean barley soup AFGL 5,80

Two bacon dumplings in a clear soup ACFGLM 8,20

Two cheesedumplings in a special soup ACFGL 8,20

Two nettlespinachdumplings with butter and grated farmers cheese ACEGO 8,80

Two tyrolean bacondumplings with gravy and sauerkraut ACFGLMO 8,80

Mixed salad CGMO 5,40

Mixed salad with two cheesedumplings ACGMO 9,80

Mixed salad with beef strips (medium fried) CGMO 12,40

Mixed salad with 4 pieces of prawns ABCGMO 11,80

„Viennese schnitzel“ and chips ACEG 12,50

Roast pork „farmers style“ with coleslaw and fried potatoes AFGLMO 13,50

Pork- and beefescalope in mushroom sauce, with „Spätzle“ ACFGLMO 14,40

Fried beef and onions in cravy, with beans and „Spätzle“ ACEFGLMO 16,80

Beefsteak (250g) and salad AFGLMO 23,30

„Gipfelalm“ beefsteak (250g) with beans, jacked potatoe and sour cream AEFGLMO 24,00

Surf & Turf (2 prawns and 250g beefsteak) with salat bouquet and chips ABEFGLMO 27,30

Sausages with chips AELM 8,00

Chicken wings and chips AE 10,50

„Spätzle“ in a cream sauce with ham ACFGL 9,60

„Tiroler Gröstl“ with egg and cabbage salad CGLM 9,80

„Kaiserschmarrn“ with apple purée and cranberries ACG 9,30


