Suppen
Soups

Rindsuppe mit Kaspressknodel
Beef consommeé with cheese dumplings
A-G-L

Rindsuppe mit Frittaten

Beef consommé with pancake strips
A-C-G-L

Sellerie-Kartoffelcremesuppe mit Croutons und Gorgonzola

Cream of celery-potato soup with croutons and gorgonzola
A-G-L-M

Vorspeisen
Appetisers

Carpaccio vom Rindsfilet mit Parmesan, frischem Rucola

und Brot
Carpaccio of beef filet with rocket, fresh parmesan and bread
A-G

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto und Brot
Tomatoes and mozzarella with basil pesto and bread

A-G-H-O

Garnelen gegrillt auf Knusperweilibrot und Knoblauchdip

Grilled prawns on crisp, white bread and garlic dip
A-B-G

€ 5,20

€ 4,50

€ 5,20

€ 12,90

€ 9,80

€ 12,80



Nudelgerichte

Pasta Dishes
Spaghetti ,, Bolognese“ mit Parmesan € 9,50
Spaghetti Bolognese with Parmesan
A-G-L
Tagliatelle mit Hiihnerfilet in Rahmsauce € 12,90

mit Cocktailtomaten, Frischkdise und Rucola

Tagliatelle with filet of chicken in creamy sauce with tomatoes, cheese and rocket
A-G-M

Spaghetti mit Garnelen, Fenchel, Paprika und Zucchini € 14,80
Spaghetti with prawns, fennel, pepper and zucchini

A-B

Bunte Nudelpfanne (Tagliatelle) mit Rinderfiletstreifen, € 15,20

Kirschtomaten, Zwiebeln, Chilischote, Zuchini, Karotten und Paprika mit

Currysauce und Soja
Tagliatelle with beef filet strips, cherry tomatoes, chili, onions, peppers, zucchini and carrots with
curry sauce and soja

A-L
Traditionelles
Traditional Dishes
Kasespiitzle mit Rostzwiebeln € 10,20
Cheese “spdtzle” topped with fried onions
A-C-G
Pilzknodel auf Gemiisebeet und frischem Parmesan € 10,50

Mushroom “knodel” on seasonal vegetables with fresh parmesan
A-C-G-L



Salads

Bunter Salatteller mit gebackenen Kartoffel-Kiseknodel

Mixed salad with baked potato-cheese dumpling
A-C-G-M-0

Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Oliven,
Zwiebeln und Schafskiise

Greek salad with tomatoes, cucumber, olives, onions and feta
G-M-0O

Blattsalat mit gebratenem Hiihnerfilet, Ei und Thunfischsauce

Salad with roasted filet of chicken, eggs and tuna sauce
C-D-M-O

Rucolasalat mit gebratenen Rindsfiletscheiben
Anti-Pasti Gemiise und frischem Parmesan

€ 10,50

€ 10,50

€ 12,50

€ 13,50

Rocket salad with anti pasti vegetables, strips of beef filet and topped with fresh parmesan

G-M-O

Kleiner gemischter Salat

Small mixed salad
O-G

Grofier gemischter Salat

Large mixed salad
0-G

Kleines Pizzabrot mit Tomaten oder Kdise

Small pizza bread with tomatoes or cheese
A oder G

Grofies Pizzabrot mit Tomaten oder Kiise

Large pizza bread with tomatoes or cheese
A oder G

Knoblauchbrot — Garlic bread
A-G

€ 4,50

€ 5,50

€ 4,50

€ 5,20

€ 3,50



Hauptspeisen
Main Dishes

Wiener Schnitzel vom Schwein € 13,50

mit Petersilienkartoffeln oder Pommes und Preiselbeeren
Breaded escalope of pork ‘Wiener Schnitzel” with parsley potatoes or

french fries and cranberries
A-G

Rindsfilet auf Speckbohnen mit Pfefferrahmsauce und Pommes € 28,00
Filet of beef with ,Speck ‘ haricot vert, cream of pepper sauce and

french fries

A-G-L-M

Rindersaftgulasch mit Butterspiitzle € 15,50

Beef goulash with ,spdtzle *
A-G-L-M-0O

Kalbsleber in Rotweinsauce mit Speck, Zwiebeln, € 15,20

Cocktailtomaten, Stangensellerie und Champignon mit Reis

Calves liver in red wine sauce with bacon, onions, tomatoes, celery and mushrooms, with rice
A-L-O

Grillteller (Rind, Schwein, Huhn, Wiirstel) auf Gemiise, Pommes und € 14,50
Krdiiuterbutter

Mixed grill, (beef, pork, chicken, frankfurter) on vegetables, with

French fries and herbed butter

G-L

Hiihnerfilet gefiillt mit Parmaschinken, € 14,80

Tomaten und Lauch dazu Nudeln in Chilisauce

Filet of chicken filled with ham, tomatoes, leek and noodles with chili sauce
A-C-G

Schweineriicken mit Mozzarella gratiniert € 14,50

in Paprika-, Lauch-, Champignonrahm und Petersilienkartoffel
Grilled pork gratinated with mozzarella in pepper,- leek,- mushroom cream and parsley potatoes
A-G

Gebratenes Zanderfilet € 15,80

in Kapern-Senfrahm und Gemiisereis

Fried filet of pike/perch in caper-mustard cream and vegetable rice
A-L-D



Pizza

Pizza “Margarita” mit Tomaten und Kiise (A,G) € 6,90
Pizza Margarita with tomatoes and cheese

Pizza “Insalata” gefiillt mit frischem Blattsalat € 8,90
und Joghurtdressing (4,G)
Pizza Insalata filled with fresh salad and yoghurt dressing

Pizza “Hawaii” mit Tomaten, Kiise, Schinken und Ananas (4,G) € 9,00
Pizza with tomatoes, cheese, ham and pineapple

Pizza “Pepperoni” € 9,00
Tomaten, Kiise, Salami, Paprika, Pfefferoni und Speck (4,G)

Pizza with tomatoes, cheese, peppers, ,,Speck*, salami

and pepperoni

Pizza “Capricciosa” mit Tomaten, Kdise, Schinken, Champignons (4,G) € 9,00
Pizza with tomatoes, cheese, ham, mushrooms

Pizza mit Tomaten, Kiise, Thunfisch, Kapern, Zwiebeln (A,G,D) € 9,00
Pizza with tomatoes, cheese, tuna fish, capers and onions

Pizza mit Tomaten, Kise, Shrimps und Knoblauch (A,G,B) € 9,00
Pizza with tomatoes, cheese, shrimps and garlic

Pizza ,,Parma“ mit Tomaten, Kiise, Parmaschinken und Ruccola (A,G) € 10,40
Pizza with tomatoes, cheese, Parma ham and ruccola

Pizza ,,Stagione“ € 9,00
Pizza mit Tomaten, Kise, Schinken, Salami, Champignons, Zwiebeln (4,G)
Pizza with tomatoes, cheese, ham, salami, mushrooms, onions

Pizza “Formaggio” € 8,90
Pizza mit Tomaten, Schafskdse, Mozzarella, Gorgonzola(A,G)
Pizza with tomatoes, Feta cheese, Mozzarella and Gorgonzola

Pizza mit frischen Tomaten, Mozzarella und Basilikumpesto (A,G,H,E) € 7,90
Pizza with fresh tomatoes, cheese and basil pesto

Pizza mit Tomaten, Kiise, Huhn, Mais, Champignons € 9,00
Mozzarella (A,G)
Pizza with tomato, cheese, chicken, sweetcorn, mushrooms and mozzarella

Pizza “Tirol” mit Tomaten, Kiise, Speck, Brokkoli, Champignons (A,G) € 9,00

Pizza with tomatoes, “Speck”, cheese, broccoli and mushrooms

Selbstverstindlich konnen Sie jede Pizza auch kleiner bestellen € - 0,60
Naturally you are welcome to order a small version of your choice € - 0,60
Bei Extra Pizzabelegung haben wir einen Aufpreis von + € 1,00 Extra Ingredient + € 1,00



Besonderheiten des Hauses nur auf Vorbestellung
ab 2 Personen

House specialities to order 24h in advance
for parties of two people or more!

Hutessen

Rindfleisch, Schweinefleisch, Hiihnerfleisch wird vom Gast selbst mit
einem speziellen Eisenhut am Tisch zubereitet.
Als Beilage gibt es Gemiise, Folienkartoffel, Knoblauchbaguette und
diverse Saucen ( ab 2 Personen)

Cook your own filet of beef, pork and chicken, on a special cast iron 'heated hat';
let the meat juices blend with the vegetable stock in the 'rim' to give the soup a
very special flavour. Served with baked potatoes, garlic bread and different
sauces (minimum of two people)

A-C-G-M

Preis pro Person € 20,00
Price per person

Schweineripperl mit Knoblauchbrot und Krautsalat,

mit Asia-Sauce
Pork ribs with an Asian sauce served
with garlic bread and white cabbage salad

(please pre-order for 2 people or more)
A-G

Preis pro Person € 11,00
Price per person



Dessert

Palatschinken mit Vanilleeis
warmer Schokosauce und Sahne
Thin pancakes filled with vanilla ice cream, topped with warm

chocolate sauce and whipped cream
A C G EH

Palatschinken mit marinierten Heidelbeeren und Zitroneneis

Thin pancakes with marinated blueberries and lemon ice cream
A-C-G

Schokoladesoufflé mit Sauerkirschen und Sahne
Chocolate soufflé with sour cherries and cream
A C G H E

Panna Cotta auf Fruchtspiegel und frischen Friichten

Panna cotta with fresh fruits and fruit sauce
D-G

Apfelstrudel ohne Sahne
Apple strudel without whipped cream
4,C

Apfelstrudel mit Sahne
Apple strudel with whipped cream
4C G

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Apple strudel with warm vanilla sauce
4C G

Sachertorte ohne Sahne

Sachertorte (Viennese chocolate cake) without whipped cream
A CHEF

Sachertorte mit Sahne

Sachertorte (Viennese chocolate cake) with wipped crea
A CHEGF

6,90

6,90

6,90

6,50

3,60

4,00

4,00

3,60

4,00



