Montag bis Freitag
12% - 1430 Uhr

TAGLICH WEGHSELNDES
MITTAGSGERICHT UM

€99 €127

Flank Steak

mit Pommes Frites 2

¢ DAZU SERVIEREN WIR:

i Kleiner Salat ]

i Schwarzwurzel 4
i Pastinaken 4
i Portweinschalotten B i

ALKOHOLFREI

Hausgemachte
Ingwerlimonade 4*°
Hausgemachte
Kardamon-Minz Limodane 4%°

MARTIN BAUERNFEIND MIT: OLIVER,

<
TAGESKARTE

Y L
) BLAUE GANS €

VORSPEISEN & SUPPEN

ROTE RUBEN SULZCHEN

mit SCRAFSRESE & ROSIDTOL ... 15
CREME BRULEE VON DER GANSELEBER

It QUIEE & BIIOCRE ............ooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeessesessensnsones 16
KURBISSUPPE mit Parmesan & Mandeln.........o...oooee.... 9

TAFELSPITZSUPPE rmit Grieinockerl oder Ginseleberknidel .... &

HAUPTSPEISEN

WIENER SGHNITZEL
mit Erdipfel-Vogerl-Salat und handgeriihrten Preiselbeeren .. 24

AUSGELOSTES BACKHENDL
mit Erdépfel-Vogerl-Salat und handgeriihrten Preiselbeeren ... 21

GEKOCHTES SCHULTERSCHERZEL mit Erdépfelristi,

Crémespinat, Apfelkren und Schnittlauchsauce ........................ 25
KALBSLEBER ,VENEZIANA* ODER GEGRILLTES KALBSBRIES

mit Zwiebeln & ErdGpfelpiiree ................ouwecoeeveceeeeeeeeeereereer. 24
HAUSGEMACHTE TOPINAMBUR-TASCHERL

TGE WIBETETTILIEL ... .22
GEBRATENER STOR

mit SCAWArZWUTZEl E VEITUS .........ooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeesseseenee: 29
KURBISRISOTTO

Mt SCRAFSRASE & PHIZEM..........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 24
GESCHMORTE RINDERWANGERL

mit Portweinschalotten & Feigen...............ueeeeeeeeeeeeeeeeeerenns 28

——  DESSERTS

LEBKUGHENMOUSSE SALZBURGER NOCKERL
mit Portweineis & Feigen............ 15 fiir 2 Personen, Wartezeit!.......... 26
SCHOKOLADENSCHNITTE HAUSGEMACHTES EIS & SORBET
mit Mandarinensorbet.............. .10 Vanilleeis, Schokolad.

Portweineis, Blutorangensorbet,
MOHNPOFESEN Traubensorbet, Mandarinensorbet
mit kandierter Zitrone & Frozen DO KUGE ... 4
JOGRUTL.......eeeeeeieeeneireereeand 15

Unsere Servicemitarbeiter informieren sie gerne tiber mégliche Allergene in unseren Speisen.

ALEX, FABIAN, BUDUL, MICHAEL, BOGDAN, SARAH, HORST, SAIDAT,

Aus unserer
Speisenmanufaktur

ANTIPASTI TELLER ,,BLAUE GANS*“
Weideschweinschinken,
hausgemachte Ganslsalami,
Chutney und eingelegtes Gemiise

18

TATAR VOM NATURRIND
18

,TREVISANO SALAT

mit Verjus & Siisswasserfisch
17

WINTERSALAT

mit Feigen, Niissen & Bresaola
13

BRUSCHETTA
Tomate/Olivendl

4

OLIVEN & KAPERN
3
HAUSGEMACHTE GANSSALAMI
12

3

NESAR, GORAN, BRIGITTE & ALI



