Restaurant

MAYER’S AROMEN

Lachsforelle & Seeforelle
Forellen Kaviar / Mosaik / Muschel

Gianseleber
Mousse / Praline / Eis / Ananas / Brioche

Krustentiere

Saalfeldener Krebse & Krcbssuppe / Hummer / LciPzigcr Allerlei

Kabcljau
Triiffelsud / Stcinpilzc / Triiffel Ravioli / Kohlrabi

Zeller Zzander
Schwarzfeder Huhn/ Pctcrsilicnpﬁrcc / Artischocke / F‘ingcrnudcln

Fasan

Trauben /Champagncr Kraut/ Erclépxcelpijrce

Waggu Rind
Prime Rib/Beiried/ Romanesco / Triiffelsauce / Kiirbis

Pinzgaucr Gams
Filet / Schulter /Rote Riitben / Se”cricpﬁrce / Moosbeeren

valrhona schokolade
Tabak souffle / Wacholderbeern Eis/ Praline / Wl’n’skg Gelee

Orangcn Creme Brulee
Lebkuchen Macarons/Zitrus Sorbet / Griine Tee Praline

3 Génge Euro 95,-~
6 Gange Euro 155,-~
8 Gange Euro 175,~-

Gedeck Euro 6,--
Nantaiser Ente in drei Géangen serviert
Brust mit Kiirbis & Zwiebel /SuPPc & Leber mit Niissen / Keule in Truffelsauce & Mango

Pro Person Euro 55,--



Restaurant

MAYER’S TRUFFEL MENU

(chan)
Rote Bete & KostaIatherzen
Orangen/ Caramel Nijssc/Soja ~-Eis / Truffel

(Vegan)
Triffel
Essenz / Klare Ravioli / Wirsing

(chctarisch)
70 Minuten Onsen Ei
Kiirbis / Truffelluft / Truffel

(chctarisch)
Fettuccini

Petersiliencreme / Champagncrschaum / Truffel

(chctarisch)
Flammkuchcn
Brie de meaux / Créme fraiche/ Kresse / Triiffel

(chctarisch)
Preiselbeere & PumPcrnickel
Tartc/gccistc Praline/Sorbet

WeiRer Triiffel aus Alba 9€ pro Gramm

3 Gange Euro 85,-~
4 Gange Euro 105,--
5 Génge Euro125,-~



