
Alle Preise in Euro / inklusive Mehrwertsteuer

vorspeisen

Lachstartare  ACGDO� 9,90

mit warmem Toastbrot und Butter

Frischer�Schafkäse�(vom�Bio-Schafbauer�Niel)  E� 7,90

mit Paradeiser und Basilikumpesto

Beefsteak�á�la�tartare  ACGMO� 14,90

mit Toastbrot und Butter

aus unserem suppentopf

Tomatensuppe  ACG� 4,50

mit Basilikumobers und Bruscetta

Altwiener�Kartoffelsuppe�mit�Pilzen� AG� 4,20�

Reichliche�Suppenauswahl�auf�unserer�Tageskarte.
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Alle Preise in Euro / inklusive Mehrwertsteuer

hauptspeisen

Wiener�Schnitzel�vom�Schwein� ACGM� 9,90

mit Salatteller

Putenfilet�gebacken� ACGM� 10,40

mit Salatteller

Schweinsschnitzel�auf�»Toskanische�Art«ACGM� 14,90

gefüllt mit Rohschinken, Mozzarella und Basilikum, 
in Sonnenblumenkernpanier ausgebacken, 
dazu Butterreis und Salatteller

Cordon�bleu�von�der�Pute� ACGM� 13,90

mit pommes frites und Salatteller

Gegrillte�Schweinsmedaillons�im Speckmantel� G� 14,90�

dazu Saisongemüse, Kräuterbutter und pommes frites

Gegrilltes�Putenfilet� G� 11,90

dazu Röstgemüse, Kräuterbutter und Reis

Gemischter�Grillteller� G� 15,50

mit Stücken von Rind, Pute und Schwein,
dazu pommes frites, pikant garniert

Rumpsteak�vom�Grill� G� 17,50

mit Röstgemüse, Kräuterbutter und Steakerdäpfeln

Filetsteak�(250�g)�mit Pfefferrahmsauce� AG� 26,50

dazu gegrillte Kirschtomaten und Braterdäpfeln

Schwarzataler�Biorindfleisch�im�Suppentopf�ACG� 16,90

serviert mit Rösti, Schnittlauchsauce, Apfelkren und Gemüse,  

dazu eine kräftige Rindsuppe mit Frittaten
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Alle Preise in Euro / inklusive Mehrwertsteuer

fischgerichte

Forelle�»Müllerinnenart«� AD� 13,90

mit Petersilerdäpfeln

Lachsforellenfilet�vom�Grill� ADG� 15,50

mit Zitronenbutter, Petersilerdäpfeln und Röstgemüse

Pochiertes�Lachsfilet�»Wiener�Alpen«� DG� 16,50

dazu Safranrisotto mit Zucchiniwürfeln

Gemüse-Lachs-Pasta�mit�Basilikum� ACGDH� 11,50

dazu bunter Blattsalat

Fische�aus�heimischer�Zucht�vom�Kreuzberg��

und�aus�Kirchberg�am�Wechsel.

ZUSÄTZLICHE�FISCHGERICHTE:

Zanderfilet�gebacken� ACGDM� 12,90

mit Erdäpfelvogerlsalat
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Alle Preise in Euro / inklusive Mehrwertsteuer

vegetarische gerichte

Hausgemachte�Spinatspätzle� ACGO� 8,90

mit Champignon-Veltlinerrahm, dazu Blattsalat

Gebackene�Zucchinischeiben� ACGM� 8,90

mit Käsefülle, dazu Salatteller und Knoblauchdip

Handgemachte�Tortellini� ACG� 9,90

mit Riccotaspinatfülle in Kräutersauce,  

dazu Blattsalat

Zucchini-Omelette� CG� 7,90

mit Feta, Oliven und Tomaten,  

dazu bunter Blattsalat

Asiatische�Gemüsepfanne� F�� 8,50

mit Tofu und Sojasauce, dazu Reis
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hauseigene toastvariationen

Toast�Toscana� A� 7,50

mit Tomatenscheiben, Basilikum und Schafkäse überbacken

Schwarzataler�Bauerntoast� ACGM� 7,50

Schwarzbrot getoastet, mit Speck, Paprika, Zwiebeln 
und Käse überbacken. Dazu Spiegelei und Salatgarnitur

Schinken-Käse-Toast� AG� 4,50

mit Salatgarnitur
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Alle Preise in Euro / inklusive Mehrwertsteuer

süsse sachen 

Hausgemachter�Kaiserschmarren� ACG� 8,90

mit Zwetschkenröster  

(Zubereitungszeit ca. 20 Min.)

Marmeladepalatschinken� ACG� 3,90

Kastanienreis� G� 4,50

mit Schlagobers

Weitere�hausgemachte�Mehlspeisen�finden�Sie��

auf�unserer�Tageskarte.

Eigene�Eiskarte�für�Eisbecher�und�Eiskreationen.
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Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung

A�=�glutenhaltiges�Getreide,�B�=�Krebstiere,�C�=�Ei,��

D�=�Fisch,�E�=�Erdnuss,�F�=�Soja,�G�=�Milch�oder�Laktose,��

H�=�Schalenfrüchte,�L�=�Sellerie,�M�=�Senf,�N�=�Sesam,��

O�=�Sulfite,�P�=�Lupinen,�R�=�Weichtiere.�


