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PERFEKT zun Jeilen

MEERESFRUCHTE AUF EIS

flir2Personen..............coiiiinnnnn 118
Cocktail Sauce, braune Butter

FINE DE CLAIRE NR. 2

Stiick ...... 4,8 Y2 Dutzend .. 27

OSTRA RECAL AUSTER NR. 2
Stiick ...... 7.8 Y2 Dutzend ..44

N25 STORKAVIAR30G ................ 112
Blini, Créme fraiche, Schnittlauch, Ei

BOUILLABAISSE

fiir2Personen......................... 49
Meeresfriichte, Safran, Baguette

VORSPEISEN

HANDGESCHNITTENES BEEF TATAR
Triffel, gegrillter Lauch, Erdapfelbrot

100g ........ 18 200g........ 32
GAZPACHO ...........cciciiiieinnnannnns 9
VP+ Balsamico Essig, Schnittlauch

CEROSTETE ERDAPFELSUPPE........... Il
Majoran, Saiblingskaviar

WASSERMELONEN SALAT................ 9

W+ Radicchio Tardivo, Koriander, Kiirbiskerne

UL YENYN foofiodohalaaooacoaaonnnocanoanac 15
WV eingelegte Tomaten, Tapioka

TALECGIO ...........ciiiiiiiiiiiinnnnnns 12
V? Gurken Eis, Amaretti, Piment d'Espelette

SEESAIBLING CARPACCIO .............. 16
Mandeln, Basilikum, Nektarine

HUMMERCEVICHE....................... 24
Aji Amarillo Marinade, Fenchel, Avocado

PATEDECAMPAGCNE. ..........ocovvnnen. 14

eingelegtes Gemidise, Dijon Senf

CANSELEBERPASTETE.................. 23

Ribisel, Buchweizen, Brioche

V? VECETARISCH VA4 VEGCAN

Du liebst vegetarische oder vegane Speisen
und bist bislang nicht fiindig geworden?
Frag unser Servicepersonal
nach weiteren fleischlosen Angeboten!

THE
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D
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Frinch gemind

APERITIFDUSOIR................... 14

Perfekt erfrischender Aperitif aus Schaumwein

Bombay Sapphire Estate, Limettensaft und Honig

Unnsere KLASSIKER

ROSSINI BURGCER .................. 29
Ganseleber, Triiffel, Spinat
Belgische Pommes Frites

MOULESFRITES ..............ccvinvnntnn 19
Griine Tomatensauce, Chili, Koriander
Belgische Pommes Frites

WIENER SCHNITZEL
VOM KALBSRUCKEN................... 26
Erdipfelsalat, Wildpreiselbeeren

IBERICO PLUMA BRASSOI ART ...... 26
Paprika, Erbsen, Knoblauch

KASE som 9laschmankt

SSORTEN ............cciiiiiiiinnn 13
S5SORTEN .........cciiiiiiiiiiinnnns 19

ST. MAURE / COMTE
VALENCAY / BRIE DE MEAUX
LIVAROT/ STILTON
ARZBERCER URSTEIRER / EPOISSE

Feigernent, Walnime, Tnauben

b em

ISTVAN TORZSOK
Kiichenchef

JOHN PATRICK ROCADO
Generaldirektor The Bank

Wir méchten hiflichst darauf hinweisen, dass wir pro Person
€4 Gedeck berechnen. Alle Preise verstehen sich in Euro und
inklusive aller gesetzlichen Steuern.

Bitte beachte, dass Rechnungen nur tischweise erstellt wer-
den kinnen! Solltest Du Fragen beziiglich Allergene haben,
wende Dich bitte an unser Servicepersonal.

n The Bank Brasserie & Bar @thebankbrasseriebar

Dinekt som GEMUSEFELD

POCHIERTESEI ..................... 23
V? gegrillter Mais, Kokosmilch, Triiffel Popcorn

ACQUERELLO RISOTTO.................. 18

WV schwarzer Quinoa, griechischer Joghurt, Parmesan

Aup
nachhaltiger FISCHEREI

KABELJAU ........................... 26

Sommerkiirbis, Miesmuscheln, Dill

GARNELEN..................ccciivvinnnns 29
Tagliatelle, Calamansi, Salbeibutter

GEBACKENE SEEZUNGCE ................ 39
Mangold, junge Riiben

rlgrehion, HALTUNG

CECRILLTE KALBSLEBER......... 24

Stachelbeeren, Feigencreme, Pommes Dauphine

I WENs cocooooaacococacoanconoonacaac 22

Eierschwammerl, Erbsen

LAMM BUTTERSCHNITZEL ............... 21
Fava Bohnen, Marillen, Kerbel

Yom LAVASTEINGRILL

CHATEAUBRIAND

geschmorte Perlzwiebeln

500g ....... 92 7509 ......... 15
THUNFISCHSTEAKI80C ................ 29

Pimientos de Padréon

KALBSKOTELETT 320G.................. 34

Tomaten Oliven Kruste

RINDS ENTRECOTE 300G .............. 32

geschmorte Perlzwiebeln

RINDERFILET 200G .............c0unnnnn 38

geschmorte Perlzwiebeln

BEILAGEN ..................... 5

e Erdipfelpiiree
e Belgische Pommes Frites
e Basmatireis
o gegrilltes Gemdiise
e Tomatensalat
e Blattsalat
e Salzgurken

e Pimientos de Padrén

o Pfeffer Sauce
e Zitrus Sauce Hollandaise

e Sauce Béarnaise



