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Vorspeisen  
 
 

Käse (Ziege)  AGMO 
            € 10,50 

  Puntarelle (Salat) / eingelegte Birne / Bulgur  
 

Laxforelle (gebeizt) DGL
          € 13,50 

Dashibutter / Stangensellerie / Holunderkapern 
 

Jagdhof´s Haussulz ACGLMO  

Kräutervinaigrette           €   9,50  
 
Gansl (Leberparfait & gesurte Brust)  ACGMO

         

Zwetschke / Senf           € 13,50  
 
 

Tatar (Wild)  HMO 
            € 14,50 

Walnuss / Schwammerl / fermentierte Heidelbeeren 
 
 
 
 

Suppen 
 
 

Rind (Kraftsuppe) ACGL 
  Milzschnitte / Markknödel         €   4,80 
 

Steinpilz (klare Suppe) ACGL 
  Grießnockerl / Kombu (Seetang)        €   6,20 
 

Gansl (Einmachsuppe) ACGL 
  Bröselknödel           €   5,90 

 

 
 

Zwischengerichte 
 
 
 
 

Kürbis (Ravioli) ACGO 
  Bergkäse / Wermut / Schnittlauchöl      klein  €  13,50    groß  17,50 
 

Steinpilz (gebacken) ACGMO 

Sauce Tartar / Blattsalat      klein  €  16,50    groß  22,50 
 

Eierschwammerl (Gnocchi) ACGM
 

Balsamico XO / saure Zwiebel      klein  €  13,50    groß  17,50 
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Aus dem Wasser 
 
 
 
 

Wels ADL 

 Polenta / Kohlsprossen / Curry / Ribisel        € 23,00 
 

Saibling DG 

  
Spinat / Maroni / Kohlrabi         € 23,00 

 
 
 
 

Hauptspeisen 
 
 
 
 

Ente (Brust & Krokette) ACG 

Rübenvielfalt / Wildreis / Brombeer / Kerbel       € 23,00 
 

Gansl (Brust & Keule) ACGLO 

Erdäpfelknödel  /  Rotkraut         € 23,80 

 
Lamm (Huft) AFL 

Melanzani / Hirse / Kaffee         € 24,80 
 

Rind (Flank) AF 
  Brokkoli / Pfeffer / Einkorn         € 24,80 

 

Reh (Rücken & gebackenes Laibchen) ACEG
 

Pastinake / Schwammerl / Erdnuss / Mohn       € 32,50 
 
 
 
 

Unsere Klassiker 
 
 
 

Gebackener Junghahn ACGLMO 
 

Erdäpfel-Gurkensalat          € 18,50 
 

Wiener Schnitzel ACGLMO 

vom Milchkalb / im Butterschmalz gebacken / Erdäpfel-Vogerlsalat    € 19,50 
 

Rind (Filet) ACG
 

Erdäpfel / Paprika / Rosmarin   
 
      € 29,50 

 
 
 
 

Gedeck            €   3,00 
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Dessert 

 

   

Mohnschnitte / Preiselbeersauce / Vanilleeis ACEFGHOP      € 10,50 

Bitterschokoladen-Soufflé / Mousse / Schokokuchen ACFGHOP    € 10,50 

Créme brulée / Hollerkoch / Vanilleeis ACEFGHOP    €  9,50 

Zwetschkentarte / Vanilleeis ACEFGHOP   €  9,50 

Jagdhof’s Dessertvariation ACEFGHOP   € 12,50 

 

 

Jagdhof – Eiscafé  ACEFGHOP                                                          €  7,50 

 

Auf Wunsch servieren wir auch verschiedene Eissorten  

vom Blochberger aus Krumbach je Kugel  ACEFGHOP      €  2,30 

 

 

Käse 

   

 

Gemischter Käseteller / Oliven / Weintrauben EFGHOP   € 10,50 

Bergkäse / Marillen Chutney EFGHOP   € 10,50 
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Starters  
 
 
 

Cheese (goat) AGMO
     

  puntarella (salad) / marinated pear / bulgur       € 10,50 
 

Salmon trout (pickled) DGL
      

  dashi butter / celery / elder capers        € 13,50 
 

Cured prime boiled beef in gelatine ACGLMO  

  vinaigrette with herbs             € 9,50 
 

Goose (goose liver & cured breast) ACGMO   

  plum / mustard                        € 13,50 
 

Tatar (venison)  HMO
  

 
 

  walnut / mushrooms / fermented blueberries       € 14,50 
 

 
 

Soups 
 
 
 

Beef (Viennese beef broth) ACGL
  

   melt toast / bone marrow dumpling  
      

€   4,80 
 

King bolete (clear soup) ACGLO 
 

  semolina dumpling / kombu (seaweed)        €   6,20  
 

Goose (cream soup) 
  bread dumpling           €   5,90 
 

 
 

Entrements  
 
 
 

Pumpkin (ravioli)  ACGO 
      small   € 13,50    large  € 17,50 

  mountain cheese / vermouth / chives oil 
 

King bolete (breadcrumbed and fried)  ACGMO
   small   € 16,50    large  € 22,50 

  Sauce Tartar / lettuce 
 

Chanterelles (Gnocchi)  ACGM
      small   € 13,50   large  €17,50 

Balsamico XO / sour onion 
 

 
 
 
 

We ask for understanding that may not be smoked in the restaurant!  
 

https://de.pons.com/übersetzung/englisch-deutsch/We
https://de.pons.com/übersetzung/englisch-deutsch/ask
https://de.pons.com/übersetzung/englisch-deutsch/for
https://de.pons.com/übersetzung/englisch-deutsch/nderstanding
https://de.pons.com/übersetzung/englisch-deutsch/that
https://de.pons.com/übersetzung/englisch-deutsch/may
https://de.pons.com/übersetzung/englisch-deutsch/not
https://de.pons.com/übersetzung/englisch-deutsch/be
https://de.pons.com/übersetzung/englisch-deutsch/smoked
https://de.pons.com/übersetzung/englisch-deutsch/in
https://de.pons.com/übersetzung/englisch-deutsch/the
https://de.pons.com/übersetzung/englisch-deutsch/restaurant
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Lake & Sea 
 
 

Catfish ADL 
  

polenta / brussel sprouts / curry / currant   
 

    € 23,00 
 

Char DG
 

spinach / chest nut / kohlrabi    
     

 € 23,00 
 
 

Main dishes 
 
 
 

Duck (breast & croquette) ACG
 

  variety of turnips / wild rice / mulberry / chervil         € 23,00  
 

Goose (breast & drumstick) ACGLO
  

potato dumpling / red cabbage           € 23,80  

 

Lamb (haunch) AFL
  

aubergine / millet / coffee          € 24,80  

 

Beef (flank) AF  
 

broccoli / pepper / small spelt          € 24,80  

 

Venison (saddle & patty) ACEG  
 

parsnip / mushrooms / pea nut / poppyseed       € 32,50 
 
 

Classics 
 
 
 
 

Young rooster ACGLMO  
  breadcrumbed and fried / potato-cucumber salad      € 18,50 
 

Viennese Schnitzel ACGLMO
  

  sucking calf / sautéed in clarified butter / field salad with potatoes    € 19,50 
 

Beef (Fillet) ACG 

 potatoes / peppers / rosemary          € 29,50 
 
 
 
 

Cover ABCDEFGHLMOPR            
€  3,00 

 
 
 
 
 
 

We ask for your understanding, that pipes and cigars may not be consumed. For allergens explanation, please contact our staff! 
  

https://de.pons.com/übersetzung/englisch-deutsch/Barbarie
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Desserts 

 
 

Slice of poppy seed cake / cranberry sauce / vanilla ice cream ACEFGHO   € 10,50 

Soufflé of dark chocolate / mousse / chocolate cake ACEFGHOP    € 10,50 

Créme brulée / vanilla ice-cream ACFGHOP    €   9,50 

Plum tarte / vanilla ice-cream ACFGHOP    €   9,50 

Jagdhof’s dessert variation ACEFGHOP   € 12,50 

 

Jagdhof – iced cofee ACEFGHOP    
€   7,50 

Blochberger´s ice cream  various flavours 
ACEFGHOP

     per scoop   €   2,30 

 
 

Cheese 
   

 

Mixed cheese plate / olives / grapes  EFGHOP       € 10,50 

Cheese produced in the Alps / elder-plum chutney EFGHOP   € 10,50 

 

 

 
 
 
 

We ask for your understanding, that pipes and cigars may not be consumed. 

For allergens explanation, please contact our staff! 

 

 

 

 

 


