Ottenstein

— HOTEL—

Alle Produkte,
die bei uns zur Verarbeitung gelangen,
werden nach strengen Kriterien ausgewahlt und zum groten
Teil aus unserer Waldviertler Region bezogen.

Unsere Waldviertler Produzenten:

Freilandeier Wild
Familie Zeller aus Erdweis Hr. Fleischhacker aus Waidhofen
Fleisch & Wurst Biobrot & Geback
Familie Bock aus Rastenfeld BROTocnik aus Burgerwiesen
Biokartoffeln Obst & Gemiise
Familie Lehenbauer aus Werschenschlag Unfried aus Krems
Fisch (Waldviertler Karpfen) Bio Teigwaren
Familie Brunner aus Gfohl Familie Zimmermann aus Weitra

Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung
Liste der Allergene/Buchstaben-Codes:

Glutenhaltiges Getreide (A) (B) Krebstiere

Eier (C) (D) Fisch
Erdniisse WA F) Soj
= (F) Soja
Milch & Lactose (G) k& 2 (H) Schalenfriichte/Baumniisse
Sellerie (L) ‘é‘t (M) Senf
Sesamsamen (N) (P) Lupine

Schwefeldioxid & Sulfite (O) ) (R) Weichtiere




C;ecﬂeck

(Redienen Sie sich
an den Salatban

Kalte

Won/apeléen

HAus dem
§uppentopt

Ottenstein

— HOTEL —

Als Gedeck reichen wir

verschiedene Aufstriche und Jourgeback
pro Person

(A,F,G,N)

Salatschiissel

Waldviertler Riucherforelle

fein garniert mit Salatherzen und Oberskren
dazu reichen wir Jourgeback

(A,D,F,G,N)

Biiffelmozzarella

mit Tomatenscheiben und Basilikumpesto
dazu reichen wir getoastetes Weillbrot
(AF,G)

Beef Tartare fein garniert
dazu reichen wir Butter und getoastetes WeilRbrot
(A,C,F,G,M)

Kraftige Rindsuppe
mit Frittaten oder Leberknodel
(A,C,G,L) (A,CL)

Waldviertler Kartoffelsuppe
mit Pilzen
(A,G)

Franzosische Zwiebelsuppe
mit Kasecrouton
(A,C,G)

€ 3,70
€ 3,40
€ 13,20
€ 9,70
€ 16,40
€ 3,50
€ 4,00
€ 4,00



Fische

Immen wieden
genn gegessen
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Duett vom Barsch- und Zanderfilet gebraten
auf sautiertem Gemise

dazu Butterkartoffeln und Krduterbutter
(A,G,D)

In der Weillmohnpanade gebackenes
Waldviertler Karpfenfilet

mit Petersilienkartoffeln und Sauce Tartare
kleine Portion

(A,C,G,D)

Vitale Gemiisepfanne

mit gebratenen Zanderstreifen

dazu Basmatireis und Sweet Chili Sauce
(A,D)

Pappardelle Bandnudeln

in Kokos-Curryoberssauce

mit geschmorten Cherrytomaten
(AG,LH)

Gerostete Waldviertler Kartoffelknédel
mit Ei

kleine Portion

(AQ)

Jagerspatzle

mit Kdse gratiniert
dazu Salat vom Buffet
(A,C,G)

Bunte Salatschiissel

mit gegrillten Putenbruststreifen
frischen Krautern und French Dressing
Q)

Bunte Salatschiissel

mit Ziegenballchen dazu gerdstete Pinienkerne,

frischen Krautern und French Dressing
(G)

ah h

16,40

18,60
16,60

16,40

11,10

9,40

7,40

12,00

12,40

12,40



Weitena
emptethn win

Vom Gnill
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Schweinsschnitzel ,Wiener Art”
mit Salat vom Buffet

kleine Portion

(AQ)

Pappardelle mit gebratenen Hihnerstiicken
in Paprika—Oberssauce und Terra Chips
kleine Portion

(A,C,F,G,P)

Wildschweinbraten in Wurzelrahmsauce

mit Waldviertler Knddel und Preiselbeerbirne
kleine Portion

(AG,L)

Ottensteiner Grillteller

mit buntem Gem{se der Saison,
Krauterbutter und Potato Wedges
(G)

Schweinsmedaillons

mit Forest Flair Kruste tGberbacken

auf Rotweinsauce

mit Gem{usevariation und Kartoffelrostinchen
(A,C,G)

Steaks vom Waldvientlen Rind

von der Beiried

oder vom Rinderfilet

Unsere Steaks werden mit saisonalem Grillgem{se,

Potato Wedges und Krduterbutter gereicht
(€6)

dazu servieren wir gerne zusatzlich:
Cocktailsauce (c,6,m)

oder

Pikante Pfeffersauce (a,G)

h

13,20
11,20

15,70
13,70

17,80
15,80

17,40

18,80

20,80
29,50

1,90

1,90



Die aufe
Venauchung

ﬁDant eh etwaa
Kéne sein?
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Hausgemachter Apfelstrudel
mit Schlagobers
(A,G)

Mohntorte
mit Schlagobers
(A,C,H,0)

Mousse von weiler Schokolade und Nougat
mit frischen Friichten garniert
(C,F,G,H)

Marmelade- oder Nutella Palatschinke (2 Stiick)
(A,C,G)

Mohnnudeln mit Zwetschkenrdster
(A,C,G,H)

GrieBflammerie
mit Fruchtmark und frischen Friichten garniert
(A,C,G,H)

Zweierlei SORBETS

der Saison
(F)

Kaseteller

mit div. Kdsesorten und Spezialitaten vom Kasemacher

dazu Butter garniert mit Niissen und Trauben
serviert am Brett
(G,0,H)

Semmel
(A)

Spezialgeback
(A,F,N,G)

Hausbrot (1 Stlick)
(A)

3,40

3,70

7,20

6,60

6,70

5,80

7,20

10,10

1,40

1,60

1,20
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‘Foo unsene (I/ec(}anen gc"u;te

Suppen je nach Saison — glutenfrei und 100% vegan € 4,00

Fir ndhere Informationen,
fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter!

(UECJ,CLH Vitale Gemiisepfanne
mit Pulled Chunks und Basmatireis € 15,00
Kamut Spaghetti
auf sautiertem Gemiise mit Sweet Chili Sauce € 13,20
(AL)

Dessrent Zweierlei SORBETS
der Saison € 7,20

(F)

Fiir weitere vegane Gerichte fragen Sie bitte
bei unserem Servicepersonal nach.

Inklusivpreise

Hotel-Restaurant Ottenstein, Peygarten-Ottenstein 60, 3532 Rastenfeld
(T) +43 (0) 2826/251 (F) +43 (0) 2826/251-14614, rezeption@hotelottenstein.at

www.hotelottenstein.at



