
Sehr geehrte Gäste 

Wir begrüßen Sie recht herzlich in unserem Haus und hoffen 

das Sie sich bei uns wohlfühlen werden 

Wir sind ein Familienbetrieb in 3. Generation mit vielen langjährigen Mitarbeitern 

Unser bemühen ist es, Ihnen die die guten Seiten der Gastlichkeit zu zeigen 

Wir sind stets bestrebt das Beste aus Küche und Keller so schnell wie möglich zu servieren 

Sollte es einmal länger dauern bitte wir um Ihre Geduld 

Wir sind davon überzeugt das es Ihnen schmecken wird, und freuen uns  

über jeden Hinweis wie wir es noch besser machen können 



 

Z E R T I F I K A T

wurde von der AMA-Marketing GesmbH
f�r das Angebot traditioneller Gerichte und die 

Verwendung regionaler Produkte mit dem 

Nummer: 18748/2019

Rasthaus & Partyservice zur alten 
Mauth

Lizenznummer: 100471

7100 Neusiedl/See, Eisenstädterstraße 205  

Dieses Zertifikat ist nur in Verbindung mit einem aufrechten Lizenzvertrag mit der Agrarmarkt Austria Marketing 

GesmbH g�ltig, sofern die Bestimmungen der AMA-Gastrosiegel-Richtlinie idgF eingehalten werden.

ausgezeichnet.

AMA-Gastrosiegel

Agrarmarkt Austria Marketing GesmbH| Dresdner Straße 68a |A-1200 Wien | Postfach 214 | Tel. +43 50 3151 

G�ltig bis: 31.12.2021 G�ltig von: 20.09.2019

Martin Gressl,
Leiter Qualitätsmanagement

Michael Blass,
Geschäftsf�hrer

außer Zander, Obst und Gemüse das saisonal in Österreich nicht erhältlich ist, 
kaufen wir nur Österreichische Lebensmittel für die Zubereitung unserer Speisen 



 

unsere Lieferanten 

Geflügel, Rind und Schweinefleisch 

Karl-Heinz Tittler 

Obst und Gemüse 

Karl-Heinz Tittler 

AGM 

Milchprodukte 

Haas Frischspezialist 

AGM 

Mangalitza 

aus eigener Zucht 

Erdäpfel 

Fast, Sommerein 

Lamm 

BIO Hof Hautzinger 

Wild 

aus Regionalen Jagden 



Lieber Gast 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen die 
Allergien oder Unverträglichkeit auslösen können, erhalten Sie 

auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen

 
 

Allergeninformation 
gemäß Codex-Empfehlung 

Kurzbezeichnung Buchstabencode 

glutenhaltiges Getreide A 

Krebstiere B 

Ei C 

Fisch D 

Erdnuss E 

Soja F 

Milch oder Laktose G 

Schalenfrüchte H 

Sellerie L 

Senf M 

Sesam N 

Sulfite O 

Lupinen P 

Weichtiere R 
 
 

Information über Süßungsmittel 
(gemäß VO des BMG vom 10.07.2014, BGBl Nr. II/175/2014) 

 

*)  Enthält eine Phenylalaninquelle 
**) Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken 
 



Kleine warme Speisen 

Kleines Hendlschnitzel gebacken „Wiener Art“     € 7,00 
Salatteller (A,C)  
Glutenfrei gebacken + € 0,70 

Kleines Schweineschnitzel gebacken „Wiener Art“    € 7,00 
Salatteller (A,C) 
Glutenfrei gebacken + € 0,70 

Debrecener Würstel         € 3,20 
Senf, Kren  

Frankrurter Würstel         € 3,20 
Senf, Kren 

Frankfurter Würstel mit Saft (L)       € 4,80 

Schinken-Käsetoast (A,G)        € 3,20 

Ham and Eggs mit 3 Eiern        € 5,00 

Gebäck wird extra verrechnet 

Semmel (A)           € 1,00 

Brot Scheibe (A)          € 0,40 

Käse warm 

Camembert gebacken          € 10,00 
auf Blattsalat mit Preiselbeeren



aus dem Suppentopf 

Rindsuppe mit Leberknödel        € 3,50 
(A,C,L) 

Rindsuppe mit Grießnockerl        € 3,50 
(A,C,G,L) 

Rindsuppe mit Frittaten        € 3,50 
(A,C,G,L) 

Rindsuppe mit Glutenfreien Frittaten      € 4,00 
 (C,G,L) 

Neusiedler Suppentopf         € 9,00 
gekochtes Rindfeisch, Wurzelgemüse, Leberknödel & Grießnockerl 
(A,C,G,L) 

aus dem Wasser 

Zanderfilet vom Grill          € 11,55 / € 16,50 
Petersilerdäpfel & Kräuterbutter   
(A,D,G) 
auf Wunsch Glutenfrei 

Zanderfilet gebacken „Wiener Art“        € 11,55 / € 16,50 
Salatteller  
(A,C,D,G)  
Glutenfrei gebacken + € 0,70 

vom Rind 

Wiener Zwiebelrostbraten        € 17,00 
Braterdäpfel, Essiggurkerl & gebackene Zwiebelringe   
(A,G,L,M)  
auf Wunsch Glutenfrei 

Wiener Saftgulasch               € 6,30 / € 9,00 
(L) 



vom Schwein 

Schnitzel vom Karree gebacken „Wiener Art“     € 10,50 
Salatteller 
(A,C) 
Glutenfrei gebacken + € 0,70 

Cordon bleu vom Karree gebacken „Wiener Art"     € 11,50 
Salatteller 
(A,C,G) 
Glutenfrei gebacken + € 0,70 

Leber gebacken „Wiener Art“        € 10,00 
(A,C) 
Glutenfrei gebacken + € 0,70 

Leber geröstet mit Salzerdäpfel       €   9,00 
(G,L) 

Krenfleisch           € 10,00 
Wurzelgemüse, Erdäpfel und Kren 
(L,O) 

Naturschnitzel mit Reis        € 10,50 
(G,L) 

Schweinsrückensteak vom Grill       € 12,00 
Buttergemüse und Braterdäpfel 
(G) 

vom Hendl 

Backhendlsalat           € 10,50 
Hendlbruststreifen in Kürbispanier gebacken "Wiener Art" 
Blattsalat 
(A,C) 
Glutenfrei (ohne Kürbiskerne) gebacken + € 0,70 

Hendl Cordon bleu gebacken „Wiener Art"     € 12,50 
Salatteller 
(A,C,G) 
Glutenfrei gebacken + € 0,70 

Hendlstreifen vom Grill         € 10,50 
auf Blattsalat, Rösti & Kräuterbutter 
(G) 



Salat und Beilagen 

Gemischter Salat klein         € 3,20 

Gemischter Salat groß         € 6,00 

Erdäpfelsalat          € 3,20 

Krautsalat           € 3,20 

Blattsalat           € 3,30 

Buttergemüse (G)          € 3,20 

Pommes frites          € 3,00 

Wedges (A)           € 3,00 

Kroketten (A,C)          € 3,00 

Reis            € 2,20 

Rösti            € 3,00 

Petersilerdäpfel (G)         € 3,00 



Dessert 

Kardinalschnitte          € 3,20 
(A,C,G)           

Gundelpalatschinke         € 4,50 
geriebene Nüsse, Eierlikör, Schokosauce und Schlagobers 
(A,C,G,H) 

Eispalatschinke          € 4,50 
Vanilleeis, Schokosauce und Schlagobers 
(A,C,G) 

Palatschinken gefüllt mit hausgemachter Marmelade  
(A,C,G)     
 Marillenmarmelade 
 Kirschenmarmelade 

         1 Stück  € 2,00 
         2 Stück   € 3,50 

Palatschinken Glutenfrei + 0,30  

gemischtes Eis mit Schlagobers       € 4,50 
(G) 

gemischtes Eis ohne Schlagobers       € 3,60 
(G) 

Eiskaffe           € 4,50 
2 Kugeln Vanilleeis, Kaffee, Schlagobers 
(G) 

Portion Schlagobers         € 1,00 
(G) 



	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  

Getränke 
& 

Weinkarte 



Säfte 

Traubensaft rot 
Weingut Königshofer, Neusiedl am See 

Apfelsaft 
Trummer, Stegersbach 

Orangensaft  
Rauch 

Saft pur        0,25 Lt.  € 2,10 
Saft mit Sodawasser gespritzt    0,25 Lt. € 1,80 
Saft mit Sodawasser gespritzt    0,50 Lt. € 3,60 
Saft mit Leitungswasser gespritzt    0,25 Lt. € 1,50 
Saft mit Leitungswasser gespritzt    0,50 Lt € 3,00 

Mischgetränke 

Schmex, Frucade, oder Pepsi Cola 

mit Sodawasser gespritzt     0,25 Lt. € 1,70 
mit Sodawasser gespritzt     0,50 Lt. € 3,40 
mit Leitungswasser gespritzt     0,25 Lt. € 1,40 
mit Leitungswasser gespritzt     0,50 Lt € 2,80 

Spezi         0,25 Lt. € 2,00 
Spezi         0,25 Lt. € 4,00 

Pepsi Cola oder Schmex mit Wein (O)   0,25 Lt. € 2,20 
Pepsi Cola oder Schmex mit Wein (O)   0,50 Lt. € 4,40 

           



Limonaden in der o,3 Liter Flasche 

Schmex Kräuterkracherl       € 2,80 

Pepsi Cola          € 2,80 

Pepsi Cola light         € 2,80 

Pepsi Cola mit frischen Zitronensaft     € 3,20 

Frucade          € 2,80 

Rauch Eistee Pfirsich oder Zitrone      € 2,80 

Mineralwasser in der o,3 Liter Flasche 

Vöslauer prickelnd        € 2,30 

Vöslauer mild         € 2,30 

Vöslauer still         € 2,30 

Vöslauer mit frischen Zitronensaft      € 2,70 

Rauch Fruchtsaft und Tonic 

Rauch        0,2 Flasche   € 3,00 
 Pfirsich 
 Johannisbeere 
 Vitamin 

Rauch Leitungswasser      0,3 Lt. € 3,20 
Rauch Leitungswasser      0,5 Lt. € 3,50 
Rauch Sodawasser      0,3 Lt. € 3,50 
Rauch Sodawasser      0,5 Lt. € 4,00 

Queen’s Tonic water     0,2 Flasche  € 3,00



Limonaden und Säfte in der Liter Flasche 

Schmex Kräuterkracherl       € 7,00 
Pepsi Cola          € 7,00 
Frucade          € 7,00 
Orangensaft         € 7,80 
Traubensaft rot         € 7,80 
Orangensaft         € 7,80 

Mineralwasser in der o,7 Liter Flasche 

Vöslauer prickelnd        € 3,80 
Vöslauer still         € 3,80 

Kaffee und Tee 

Kleiner Mocca         € 2,20 
Grosser Mocca         € 3,50 
Kleiner Brauner (G)        € 2,30 
Grosser Brauner (G)        € 3,60 
Melange (G)         € 2,80 
Melange mit Schlagobers (G)       € 3,00 
Capuccino (G)         € 3,00 
Cafe latte (G)         € 3,20 
Heisse Schokolade (G)        € 3,10 
Tee           € 2,80 
 Grüner Tee 
 Früchte Tee 
 Kräuter Tee 
 Schwarzer Tee 
 Kamillen Tee 
 Hagebutten Tee 

Tee mit Rum         € 4,30 
Tee mit Milch (G)         € 3,40 
       



Brände und Liköre 

Matthias Wendelin 

Williamsbirne Edelbrand      2 cl  € 2,80 

Quitten Edelbrand       2 cl  € 2,80 

Marille Edelbrand       2 cl  € 2,80 

Destillerie Freihof 

Himbeergeist        2 cl   € 2,50 

Holunderlikör        2 cl   € 2,50 

Haselnusslikör        2 cl   € 2,80 

Haselnussgeist        2 cl   € 2,50 

Magenbitter 

Fernet Branca        2 cl   € 2,70 

Jägermeister        2 cl   € 2,70 

Underberg         2 cl   € 3,00 



Weine 

Böhm Herbert 
Weissburgunder 2018       € 18,50 
Merlot 2018        € 18,50 

Haider Christian 
Welschriesling 2019       € 19,00 
Gelber Muskateller 2018      € 19,30 

Haider Andreas 
Grüner Veltliner 2019       € 17,40 
St. Laurent 2018        € 17,40 

Haider Thomas 
Welschriesling 2018       € 19,00 
Sauvignon blanc 2018       € 19,00 
Syrah 2017         € 23,80 

Hess Christoph 
Cuvée See & Sonne 2019      € 18,90 
(Muskat Ottonel, Traminer, Weissburgunder) 
Sauvignon blanc 2019       € 19,60 
smooth Zweigelt 2016       € 18,90 

Kast Michael 
Welschriesling 2018       € 18,20 
Sauvignon blanc 2018       € 19,40 
Zweigelt 2018         € 19,40 



Kast Stefan 
Grüner Veltliner 2018       € 18,90 
Zweigelt Neusiedlersee DAC 2017     € 19,50 

Königshofer Markus 
Grüner Veltliner 2018       € 17,40 
Chardonnay 2019        € 17,90 
Königsweiß 2018        € 17,40 

Müllner Mario 
Jungspund 2019        € 17,80 
Gelber Muskateller 2019      € 18,00 
Welschriesling 2019       € 17,80 
Blaufränkisch 2018       € 18,70 

Preschitz Johann 
Pannonikus 2019        € 17,80 
Burgunder Cuvèe 2019       € 18,50 
Sauvignon blanc 2019        € 19,20 
Zweigelt 2016        € 22,80 

Rittsteuer Paul  
Welschriesling 2018       € 18,40 
Chardonnnay 2019       € 19,40 
Zweigelt 2019        € 19,90 

Wetschka „Agerl Hof“   
Gelber Muskateller 2018      € 19,50 

Altenburger 
Blaufränkisch 2017       € 20,70 

Krutzler 
St. Laurent 2015        € 21,40 


