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Aperitif
aus der Vorarlberger Getrankeschmiede

Alpengliihen
»Alpsinth® Krduterspirit auf Eis mit Russian Wild Berry € 6,50

Lillet Alpin
Lillet mit Alpsider Beeren und Tonic Water € 6,50

Alpsider mit leichten 2,5% vol.
Osterr. Apfelcider mit edlen Alpenkrautern oder Alpenbeeren € 4,50

furore Eros - Osterreichischer Frizzante ,,Methode Champenoise”
mit Likor vom Bodensee-Weinbergpfirsich € 5,50

Gebhardsberg Kulinarium

Blauschimmelkadse Panna Cotta
Tomaten-Carpaccio / Barlauch-Pesto

% %k *x

Bregenzerwalder Kasestipple / Rostzwiebele

% %k *x

Bramata-Dinkel Laibchen / Tomaten-Barlauch Ragout

% %k *x

Steak vom Lande Kalb / Spitzmorchelsauce
Stangenspargel / Frihlingskartoffele

% %k *x

Mokka-Creme briilée / Kokos Eis

Menipreis fiir 5 Gange € 59,00

Dieses Menii servieren wir lhnen auch gerne in
4 Gangen Ihrer Wahl pro Person € 49,00
3 Gangen lhrer Wahl pro Person € 42,00

Weinbegleitung

zum 5-Gang Menii pro Person € 28,00 (5 Weine)
zum 4-Gang Men pro Person € 22,00 (4 Weine)
zum 3-Gang Menii pro Person € 15,00 (3 Weine)

Geschenk Tipp
Schenken Sie einen Abend zum Geniellen.
Bei uns bekommen Sie Geschenkgutscheine fiir das Gebhardsberg Kulinarium und mehr.
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Aus dem Suppentopf

Tafelspitz Bouillon / Krauterfladle oder Leberspatzle €5,50

Bregenzerwailder Kiseslipple / Rostzwiebele €6,80
aus der Genuss Region Bregenzerwalder Alp- und Bergkase

Schaumsiippchen vom Waldbaérlauch / sautierte Pilze €6,50

Leichte Gerichte und Vorspeisen

Salat Variation / French Dressing €6,20
von der Bio Gartnerei Seiler am Bodensee

Alpen Caesar Salat Vorspeise € 9,50 / Hauptspeise € 14,50
Bio Blattsalat Variation / Spane vom Bregenzerwalder Alpkase

gerOstete Brotcroutons / Ei vom Martinshof / Caesar Dressing
aus der Genuss Region Bregenzerwalder Alp- und Bergkase

Blauschimmelkdse Panna Cotta

Tomaten Carpaccio / Barlauch Pesto € 13,20
Alpen Sushi

Bodensee Raucherfisch im Rostimantel

mariniertes Wurzelgemuse / Pow Pow Chili Dip-Sauce € 14,80

Fisch & Vegetarisches

Allgauer Gebirgs Saiblingsfilet in Sesamkruste € 23,50
Pastinaken-Karotten Gemise / Petersilien-Kartoffeln Damenportion € 21,50

Bodensee Fischfilet Variation
3 Bodenseefische nach Fang
Kartoffel-Gemiuise Grost’l / Sauerrahm-Knoblauch Dip € 24,80

Original Greber’s Kasknopfle aus Vorarlberger Bio-Dinkelmehl
Alp- und Bergkase / knusprige Rostzwiebel
Apfelmus / gemischter Salat €17,40

Kasevariation aus der Genuss Region Bregenzerwalder Alp- und Bergkase

Vegan-Topfle
Bramata-Dinkel Laibchen vom Martinshof in Buch
Tomaten-Barlauch Ragout € 16,50
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Die Klassiker aus der Burgkiiche

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken

in Butterschmalz gebraten € 23,80
Petersilienkartoffeln / furore Apfel-Preiselbeersauce Damenportion € 21,80
aus der Genuss Region Landle Kalb

Zwiebelrostbraten vom Premium Roastbeef € 23,80
Rostzwiebeln / Speckbohnen / Bratkartoffeln Damenportion € 21,80
Gebhardsberg Filet Topfle € 23,50
Filet vom Rind, Schwein & Huhn Damenportion (2 Stiick Fleisch) € 21,50

Pfeffer-Cognacsauce / buntes Gemiise / Bio-Dinkelmehl Spatzle

Pfeffersteak vom Freiland Rind 220¢g € 33,50
Steak mit Pfefferkruste / Romanesco Réschen / Basmatireis 300 g €38,80
Steaksauce von furore

Landle Kalbsgeschnetzeltes ,Ziircher Art” € 23,50
Bratkartoffeln / Romanesco Réschen Damenportion € 21,50
aus der Genuss Region Landle Kalb

Gerostete Leber vom Landle Kalb — frisch vom Metzger

mit Basmatireis (nicht immer verfiigbar) € 23,80
aus der Genuss Region Landle Kalb

Traditionelles Plattenservice

Chateau Briand 500g ab 2 Personen p.P. €34,90
Gemtise vom Markt / Bratkartoffeln / Basmatireis
Pfefferrahmsauce / Burgunderjus / Krauterbutter / Steaksauce von furore

Burgherrenspiel fiir 2 Personen p.P. €29,50
500g Rinds- und Schweinefilet

am Tisch flambiert mit Alpsinth 55 Krauterspirit

Gemtise vom Markt / Bratkartoffeln / Basmatireis

Pfefferrahmsauce / Burgunderjus / Krauterbutter / Steaksauce von furore

Unsere Kartoffeln kommen aus der Genuss Region Oberinntaler Erdapfel.

Lieber Gast!

Fiir die Verwendung von Produkten aus Vorarlberg und den umliegenden kulinarischen Regionen wurden
wir von der AMA Marketing GesmbH. mit dem AMA-Gastrosiegel ,Vorarlberg” ausgezeichnet und
zertifiziert. Mit dieser Auszeichnung unterstiitzen wir durch den regionalen Bezug der Grundprodukte und
Dienstleistungen fiir die Vorarlberger Wertschépfung und somit zur Sicherung von direkten und

DA Gastroviegel 107 148 nachgelagerten regionalen Arbeitspldtzen.

Eine Ubersicht {iber unsere Lieferanten erhalten Sie bei der Rezeption im Erdgeschoss.
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Unsere siiRe Kiiche

Apfelstrudel oder Topfenstrudel €4,40
mit Sahne oder Vanillesauce oder Vanilleeis €5,80
Schokoladen Kiichle mit fliissigem Kern €9,80

furore Amarena-Kirschsauce
Mokka-Creme bralée / Kokos Eis € 8,80

Hausgemachtes Alpsinth-Sorbet €6,80
mit Krauter-Alpsider am Tisch libergossen

Sorbet-Duett von der Passionsfrucht und Guaven-Karotten €7,30
frische Friichte

Eisspezialitdten aus frischer Bregenzerwalder Heumilch hergestellt

Wiener Eiskaffee
Sahnehaube / geriihrt €7,80

Dietburga’s ,,Heille Liebe”
Vanilleeis / heiBe Himbeeren / geschlagene Sahne €7,80

Coupe Danmark
Vanilleeis / Schokosauce / Sahne €7,80

Coupe Gebhardsberg fiir 2 Personen
6 Kugeln gemischtes Heumilch Eis / frische Erdbeeren / Fruchtmark / Sahne € 16,50

Gemischtes Heumilch Eis, 3 Sorten nach Wahl: €5,10
Schokolade / Vanille / Erdbeer / Kokos / Zitrone mit Sahne € 6,60

Kase aus der Genuss Region Bregenzerwadlder Alp- und Bergkase

Bregenzerwadlder Kaseteller mit 5 Sorten

Alpenbaron Rotkultur / Ursalzkdse / Heuwiesenkase

Alpenkase / Blauhudler Blauschimmel

furore Senfsaucen / Walntuisse / Brot / Butter €12,50

Bregenzerwadlder Kaseteller mit 3 Sorten

Alpenbaron Rotkultur / Ursalzkédse / Alpenkase
furore Senfsaucen / Walnisse / Brot / Butter €11,50

Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne {iber Allergene Zutaten in unseren Gerichten.



