
SPEISEKARTE

GLUTEN FREE SCHARF VEGETARISCH      NÜSSE SCHWEINEFLEISCH	

WASSER
				         0,33l     0,75l     

RÖMERQUELLE	 3	 4.50
prickelnd / still

TEEKANNE
		  3.50
english breakfast, darjeeling, assam 
ginseng ingwer, rooibusch vanille, kamille 
pfefferminz, waldbeere, alpenkräuter, ...

KAFFEE

KLEINER BRAUNER	 2.60
GROSSER BRAUNER	 4.60
VERLÄNGERTER	 3
CAPPUCCINO	 3.50
CAFE LATTE	 4.50
RISTRETTO                        single 2.60                                         	
                                            doppio 4.60

PASTA GERICHTE
GEBRATENE NUDELN MIT GEMÜSE    12

mit hühnerbruststreifen    17
mit rinderfiletstreifen    19

mit garnelen    21

BIO EIERREICH PAPPARDELLE    16
gebratene melanzani, chorizo salami 
roter zwiebel, tomaten, marcarpone

FISCH
WEITENTALER SAIBLINGSFILET    18

geschmolzene tomaten, erbsen-minze risotto

HEIMISCHE GEBRATENE FORELLE    16
im ganzen gebraten, geschäumte zitronenbutter 

petersilienerdäpfel

VORSPEISEN & SUPPEN
“BACHSTELZE KLASSIKER” BEEF TARTAR    15

vom steirischen almochsen, kürbisgemüse, avocado

HAUSGEMACHTER GRAVED LACHS    14
gebeiztes eigelb, balsamico perlen, senf sauce

TAFELSPITZBOUILLON    5
frittaten, grammelstrudel oder kaspressknödel

ASIATISCHE SUPPE “RAMEN”
pochiertes ei, buntes saisonales gemüse    12

mit huhn    15
mit ente    17

FLEISCH
TAFELSPITZ    19

rösterdäpfel, apfelkren, schnittlauchsauce

STEIRISCHES ALMOCHSEN FILET    29
junges gemüse, geschmorte perlzwiebel, erdäpfelgratin

HONIG-SOJA ENTENBRUST    19
grüne bohnen, haselnuss vinaigrette 

DESSERT
HAUSGEMACHTE MEHLSPEISEN

AUS UNSERER VITRINE 

CRÈME BRÛLÉE    6
sommerfrüchte

KAISERSCHMARREN    9
zwetschkenröster, (wartezeit ca. 20 minuten)

VEGETARISCH
MISO RAMEN    12

leichte schärfe, pochiertes ei, buntes gemüse 
gebratener tofu

RISOTTO MIT ERBSEN-MINZE PÜREE    14
geschmolzene tomaten

SCHNITZEL & CO
WIENERSCHNITZEL

vom schwein    13
vom kalb    19

petersilienerdäpfel oder pommes frites

CORDON BLEU 
vom schwein    15

petersilienerdäpfel oder pommes frites

BACHSTELZE MOJITO    7
rum, brauner zucker, minze, erdbeere, soda, limette

APEROL SPRITZER    5
weisswein, soda, aperol, minze

HUGO    4.50
weisswein, soda, holunder, minze

GIN TONIC    7
gin, tonic water, limette

SALATE
STEIRISCHER BACKHENDLSALAT    13

kürbiskern panierte hühnerbrust 
vogerlsalat, kernöl dressing, hausgemachter kartoffelsalat

GEGRILLTER THUNFISCH    19
salat nach nicoise art, pochiertes ei, avocado, bratkartoffel

HEIMISCHER VOGERLSALAT    9
kernöldressing, gebratener speck

hartgekochtes ei, knusprige kartoffel

GEMISCHTER ODER BLATTSALAT    4,50
kernöldressing oder olivenöl - balsamico

CHEF’S SPECIAL

TAKE AWAY

APERO refreshing drinks



GETRÄNKEKARTE

SPIRITUOSEN

RUM	 2cl

Havana Club Anejo 3 Anos 	 5
Appleton Classic Rum	 4.50
Bacardi Black 	 5.50
Bacardi Carta Blanca	 5
Pitu Cachaca Brasil	 5.50

VODKA	 2cl

Russian Standard Original Vodka  	 5.50
Grey Goose Vodka  	 7.50
Beluga Russian Noble Vodka  	 9

GIN	 2cl

Gordons Gin	 5
Bombay Sapphire	 6
Hendricks	 7
Aijst Gin, aus der Steiermark	 6.50

SINGLE MALT WHISKY	 2cl                           

Macallan 12y	 14
Glenmorangie 12y	 12
Oban 14y	 1 1
Lagavulin	 10

SCOTCH WHISKY	 2cl                    

Ballantines	 8
Chivas Regal Blended 12y  	 8
Johnnie Walker Red Label 12y	 6
Johnnie Walker Black Label 12y	 9
Johnnie Walker Gold Label	 12
Johnnie Walker Blue Label	 15

CANADIAN WHISKEY	 2cl            

Canadian Club	 6

BOURBON	 2cl                                             

Jack Daniels	 5
Jim Beam	 5

IRISH WHISKY	 2cl           

Tullamore Dew	 7
Jameson	 7

COGNAC	 2cl               

Napoleon VSOP	 8
Hennessy Cognac VSOP	 12
Remy Martin Cognac XO	 18

TEQUILA	 2cl            

Jose Cuervo Blanco Tequila 	 5.50
Sauza Tequila	 5.50
Olmeca Tequila	 5.50

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
HAUSGEMACHTER EISTEE�  0,33l	 3.50                   
	 10

OBSTHOF ZUEGG  0,25l	 3.60
apfelsaft naturtrüb, johannisbeer, weichsel 
marillen nektar, apfel aronia, williams nektar

RAUCH SAFT  0,2l	 3.30
orange oder mango	

COCA-COLA, FANTA, SPRITE 
ALMDUDLER  0,33l	 3.60

RED BULL  0,25l	 4.50

TONIC WATER, GINGER ALE  
BITTER LEMON  0,25l	 4.50

BIER
	 0,3	 0,5      

GÖSSER
vom Fass	 3.30	 3.90
Radler	 3.30	 3.90
Naturradler, Flasche	 3.30
Naturgold, Flasche Alkoholfrei	 3.50

SCHLADMINGER
Bio Zwickl, vom Fass	 3.50	  4.10

EDELWEISS
Weizenbier		  4.20
Weizenbier Alkoholfrei	                3.90

SCHNAPS & EDELBRÄNDE

promotion
		  2cl

WERNBACHER, PIRKER, HIRTNER	 5
holunder, himbeer, obstcuvee, williams  
brombeer, kirsche, marille, zwetschke, schlehe

PEER SCHNÄPSE	 5 
alte birne, vogelbeere, pfirsich, kirsche 
williams, weichsel, quitte, bohnapfel, kriecherl 
maschanska apfel, haselnuss, himbeerbrand

PEER LIKÖRE	 5
marillenlikör, brombeer likör, cafe sahne likör

VAKUUM BRAND	 5
banane, erdbeere, pfirsich, williams

APERITIF  
LIKÖRE & DIGESTIVE

	 2cl	 5cl      

Martini Dry, Bianco, Rosso		  4
Cherry Brandy Bols	 4.50	
Amaretto	 4.50
Cointreau	 4.50
Grand Marnier	 4.50
Baileys	 4.50
Jägermeister	 4.50
Fernet Branca	 4.50 
Rossbacher Kräuterbitter   	 4.50
Doornkaat	 4.50
Himbeerlikör	 4.70

SEKT   FRIZZANTE   
CHAMPAGNER

	 125ml	 0,75l    

Bachstelze Haus Sekt, Brut	 4	 24
Muskateller Frizzante, Krispel, Stmk	 4.50	 27
Muscato, Triebaumer, Bgld		  36
Eruption Sekt, Krispel, Stmk		  49
Ruinart Brut, Champagner, FRA		  69
Le Noble, Champagner, FRA		  59

0,75l

125ml 0,75l

0,75l

GLASSWEISE
KRISPEL
GEBIETSWEINE VULKANLAND STEIERMARK DAC
Gelber Muskateller, 2019	 4	 24
Welschriesling, 2019	 4	 24
Weißburgunder, 2019	 4.50	 27
Sauvignon Blanc, 2019	 4.80	 29
Krispelino Rose, 2019	 3.80	 23
Krispelino Weiss, 2019	 3.80	 23

GÜNTHER & REGINA TRIEBAUMER
RUSTER KLASSIK ROT BURGENLAND
Blaufränkisch, 2019	 4.50	 27
Zweigelt, 2019	 4.50	 27
Merlot, 2019	 5	 30
Cabernet Sauvignon, 2019	 5	 30

FLASCHENWEINE ÖSTERREICH

WEISSWEIN
KRISPEL
ORTSWEINE – VULKANLAND STEIERMARK STRADEN, DAC
Chardonnay, 2018/19		  33
Weißburgunder, 2018/19		  33
Grauburgunder, 2018/19		  36

KRISPEL
RIEDENWEINE, VULKANLAND STEIERMARK
Gelber Muskateller, Ried Stradener Rosenberg DAC, 2018/19	 38
Sauvignon Blanc, Ried Hochstrandl, 2017/18		  46 
Grauburgunder, Ried Ried Hochstrandl, 2017/18		  48

ROSEWEIN
Krispelino Rose, Stmk, 2019		  23
Blaufränkisch Reserve Rose, Bgld, 2019		  28

ROTWEIN
GÜNTHER & REGINA TRIEBAUMER
ROT BARRIQUE RESERVEN, RUST, BURGENLAND
Blaufränkisch Reserve, 2017		  44
Weite Welt, Cabernets, Syrah, Intl. Rebsorten, 2017		  41 
Blaufränkisch Cabernet, 2018		  33

GÜNTHER & REGINA TRIEBAUMER
RUSTER LAGENWEINE
Blaufränkisch, Ried Oberer Wald, 2016		  58
Cabernet Franc, Ried Gillesberg, 2016		  53

INTERNATIONAL WINES

WEISSWEIN
Chabils, Vocoret & Fils, Bourgogne, France, 2018		  55
Sancerre, Cuvee Francois de la Grange de Montigny, France, 2016	 55
Chardonnay, Mendosa, Terrazas de los Andes, Argentina, 2017	 48
Sauvignon Blanc, Salomon, Marlborough, New Zealand, 2018	 49

Grüner Veltliner, Diverse Winzer, Austria		  32

ROTWEIN
Brunello, di Montalcino, Altesi, Italy, 2015		  65
Pinotage, Neethlingshof, Stellenbosch, South Africa, 2016	 34
Zinfandel, Napa Valley, Caymus Vineyards, USA, 2010		  59
Malbec, Mendoza, Catena, Argentina, 2017		  44
Chianti Riserva DOCG, Italy, 2016		  26
19 Crimes Red Blend, Australia, 2018		  29

Bachstelze Haus Cuvee, Liquid Steel, Gsellmann, 2015	 4	 24
Bachstelze Haus Cuvee, Red Alloy, Gsellmann, 2015	 4	 24


