
	
	

*Vegan / **Glutenfre i  /  ***Gericht g lutenfre i  Bei lage nicht 
Preise in Euro ink l .  a l ler gesetz l ichen Abgaben und Steuern 

Al lergene gemäß Codexempfehlung: A Glutenhalt iges Getreide/ B Krebst iere/ C Ei/  D Fisch/ 
E Erdnuss/ F Soja/ G Laktose/ H Schalenfrüchte/  

L Sel ler ie/ M Senf /N Sesam/ O Sul f i te/ P Lupinen/ R Weicht iere 

Vegetarisches 

Gebackener Kürbis (A/C/G)  10.9 
mit Schnittlauchsauce und grünem Salat (M) 

Kürbis-Dinkel Laibchen * (A) 11.5 
mit Petersilerdäpfel und veganer Aioli (C/G/L) 

Kärntner Kasnudeln (A/C/G) 11.5 
mit zerlassener Butter und grünem Salat  

Karamellisierte Wiener Krautfleckerl * (A)    6.9 / 9.9 

„Arlt“ Burger (A/C/G/F)  15.9 
100 % veganes Burger Patty 
Blattsalat, Tomate, pikante Grillsauce 
serviert mit Potatoe Wedges 

 

Beilagen 

Salatteller */**(L/M)    4.5 

Pommes */** 3.9 

Ketchup, Senf (L/M) 1.0 

Preiselbeeren, Kürbiskernöl 1.5 

Sauce Tartare (G/L/M) 1.5 

 

Gebäck  

Bio-Bäckerei Öfferl aus Gaubitsch im Weinviertel 
Handsemmerl, Salzstangerl * (A/N) 2.0 

Alpenkornspitz, Käsestangerl, Dinkel-Trüffellaibchen (A)    2.0 
 
 

Zum süßen Abschluss 

Oma´s Palatschinke (A/C/G)  3.5 
wahlweise mit Marillenmarmelade oder Haselnusscreme (E/H) 

Mohntorte ** (C) 3,9 

Apfelstrudel (A/C/G) 4.5 

Linzerauge * (A/C/G) 3.9 

Veganes Herz mit Marmeladefüllung * (A) 3.5 

Dinkelherz mit Nougatcreme gefüllt (A/C/G) 3.9 

	


