SLandhaus

e Rucherlberg

Vorspeisen

1 Vogerlsalat (».c..vn) groR € 7,80
mit warmen Kartoffeln, Speck, Ei und Kerndl klein € 5,80
3 hausgemachtes Gemusesulz mit Eierschwammer| € 9,80
auf Blattsalat mit Kerndl-Vinaigrette (a.c.c,.,m,0,P)

4 steirischer Vorspeisenteller mit Bauernbrot € 10,80
Speck, Salami, Bauchspeck (a.c.c,.,m)

Suppen

10 Klrbissuppe mit Chilli und Ingwer (2.c.5.6,1,0p) € 4,80
11 kraftige Rindssuppe mit Frittaten und Gemiise (a.c.c.L.0.p) € 3,80
12 Rindssuppe mit gebackenen Leberknddel xcc..0p) € 3,80
Klassiker

21 halbes steirisches Backhendl mit Innerein im Kérberl € 12,80
mit Blattsalat vom Steirerhuhn® mit oder ohne Haut (mind. 20 Min.) (A,C.E,GH)

2im halbes steirisches Backhendl zum Mitnehmen € 10,80
mit Innerein (mind. 20 Min.) (A.C.E.G H)

22 steirischer Backhendlsalat € 12,80

Huhnerfiletstreifen in Kurbiskernpanier auf gemischten Salat der Saison
(A,C,E,G,H,M,L)

Schnitzel ,,Wiener Art“ mit Pommes frites und Ketchup (».c.tc)

23s vom Schwein € 10,80 | 234 vom Huhn € 11,80

24 ,Landhaus® Grillteller € 14,80
mit Grillgemuise, Pommes frites und Krauterbutter (c.£.c,m)

3erlei Schnitzel ,,Wiener Art“ (Kirbis, Semmelbriosel, Mandel)
mit Pommes frites und Ketchup (A.c.Ec)
255 vom Schwein € 11,80 | 254 vom Huhn € 12,80

26 gegrilltes Forellenfilet € 17,80
hausgemachte Gnocchi, Eierschwammerl, Blattspinat (a.c.p.E.c ML)

27 unser Hauspfandl € 15,80
mit Schweinefilet, Eierschwammerlsauce und Eiernockerl (a.cE.c ML)

2g zartes Rindsgulasch mit Serviettenknodel klein € 9,80
(A,G,M) grol® € 12,80
208 kalte Schweinsbratenplatte € 11,80

mit Kren, Senf, Brot, Kaferbohnen und Bratlfett (c.e.c,m)

30 BBQ Ripperl
mit Pommes frites und Dip (A,c,E,G,M,N,P)

klein ca. 500g € 15,80
grof® ca. 800g € 18,80

31 klassischer gekochter Tafelspitz € 17,80
mit Wurzelgemiuse, Kren und Rdstkartoffeln (c,w.p)

ofte Qug >

Cordon bleu mit Schinken und Bergbaron mit Reis (».c.kc) = AMA 2
335 vom Schwein € 12,80 | 331 vom Huhn € 13,80 K i s

Wir legen Wert auf regionale

Produkte aus Osterreich!

Unsere STEIRISCHEN SCHMANKERL

Vegetarische Speisen

36 Cremige hausgemachte Gnocchi € 12,80
mit Ziegenkase und Blattspinat (a,c.£,c,m H)

37 Kadsespatzle mit Rostzwiebel und Blattsalat (a.c.c H.E L) € 9,80
3s Eilerschwammerl a la Creme mit Serviettenknddel (a.c.c v 0) € 12,80
39 hausgemachter Spinatknddel mit brauner Butter und Asmonte (x.ccm € 11,80

HeilRe Ofenkartoffel

40 Chili con Carne mit Blattsalat (a,c.e.c.L.v.0) € 13,80
41 Veggie Eierschwammerl und Blattspinat mit Blattsalat (a.c.e.c,L,m) € 13,80
Salate

s Gemischter Salat (v...0) klein € 4,80
Karotten, Kaferbohnen, Kartoffel, Gurken, Blattsalat, Kraut grol® € 6,80
7 Kartoffelsalat mit Kernél (o) € 4,80
s Kaferbohnensalat (o) € 4,80

o Blattsalat (o)

Kindergerichte

Kinderschnitzel mit Pommes frites und Ketchup (.ck o)
455 vom Schwein € 7,80 | 451 vom Huhn € 8,50

46 kleine Portion BBQ Ripperl
mit Pommes frites und Dip (a.c.E.c)

Nachspeisen

klein € 4,80 | groR € 6,80

Klein ca. 250g € 8,80

517 flaumiger Topfenschmarrn mit Zwetschkenréster (a.c.c.e.r0) € 7,90
Schlagobers + € 0,50 | Vanilleeis + € 1,50

52 hausgemachter Apfel- oder 53 Topfenstrudel (a.cco) € 4,20
mit Vanillesauce + € 0,70 | mit Schlag + € 0,50 | mit Vanilleeis + € 1,50

55 Kastanienreis mit Schlagobers, Rumtopfbeeren (a.c.c.0.e) € 5,80
s6 3erlei Schokoladenmousse im Rexglas mit marinierten Beeren € 7,80
(A,C,G,0,E)

57 Marillenpalatschinken 2 Stk. (a.c.c.0¥) € 4,80
ss Eispalatschinken 2 Stk.(ac.c o0k € 5,80
Mehlspeisen und Kuchen nach Saison erfragen Sie bitte bei unserem Service Personal
Jausen

61 Belegtes Brot € 9,80
Schweinsbraten, Speck, Kase, Gurkerl, Kren, Ei, schwarzer Rettich (a,c.c.p)

62 Kasebrot (».ccrp € 8,80
Butter, Emmentaler, Bergbaron, Tomaten, schwarzer Rettich

63 Verhackertbrot mit Zwiebel und Knoblauch (x.cc.p) € 8,80
62 Streichwurstbrot mit Gurkerl, Tomaten, Petersilie (a.c.c.r) € 7,80

65 Liptauerbrot mit Gurkerl, Tomaten (a.c.cp) € 7,80



Landhauws

(N Rucherlborg

SAISONKARTE

Vorspeise

> Hirschcarpaccio

mit WalnlUssen, Trauben, Vogerlsalat und Asmonte
€ 12,80

(C,G,H,M)
Suppe

13 klare Wildkraftsuppe mit Broselknodel
€ 5,40

(A,C,G,L,0,P)
Hauptspeisen

w1 zartes Hirschragout

mit Blaukraut und Knddel
€ 12,80

(A,C,E,G,H)

w2 Hirschbraten

mit Burgundersauce, Apfelrotkraut, Kroketten und Preiselbeeren
€ 17,80

(A,C,E,G,H)

wz Rosa gebratener Hirschricken

mit Butternusskirbispiree, Rotweinglace und glasiertem Gemiuse
€ 22,80

(A,C,E,G,H)

wa Hirschburger
frischem Blaukraut, Preiselbeer Relisch, Rotweinzwiebel und Salatblatt
mit Pommes frites und BBQ Sauce
€ 17,90

(A,C,E,G,H)

c2 ¥4 Gansl

mit Blaukraut, gebrattenen Serviettenkntdel und Salzkastanien
€ 21,90

(A,C,E,G,H)

Wir verwenden Selleriechips (L) als Deko

(Inklusivpreise)

WEINEMPFEHLUNG

WeifSweine - Steiermark
Welschriesling
Klassik, Schneeberger

Weifsburgunder

Klassik, Schneeberger

STK, Polz

Eckberg, Lackner Tinnacher

Muskateller
Muskateller, Schneeberger

Sauvignon Blanc

Klassik, Schneeberger

Jakobi, Alois Gross

Klassik, Hack-Gebell
Sauvignon Blanc Therese, Polz

Chardonnay/Morillon
Chardonnay Morillon, Schneeberger

Schilcher
Schilcher, Schneeberger
Langegg, Langmann

Rotweine
Siid-Steiermark /Siid-Ost-Steiermark
Zweigelt, Schneeberger

Rotweine 0,7I Fl. - Burgenland (O)

Zweigelt Exclusiv, Pittnauer fallstaff 2019

Olivin, Winkler-Hermaden (ZW)

Heideboden Rot, Hans und Anita Nittnaus (BF, ME, ZW)
Aristos Cuvée, Wohlmuth (BF, CS)

Rabenkropf, Wohimuth (BF)

Phantom, Kirnbauer (BF, CS, ME, SY)

Big John, Cuvée, Scheibelhofer (CS, PN, ZW)

2019

2019
2018
2017

2019

2019
2019
2017
2018

2019

2018
2016

2017

2018
2015
2017
2014
2011
2013
2017

€21,80

€ 24,80
€ 35,80
€ 34,00

€ 28,80

€ 28,80
€ 34,80
€ 32,00
€42,00

€ 19,00

€ 24,00
€ 32,00

€ 19,00

€ 24,80
€ 39,80
€32,00
€ 44,00
€ 46,00
€ 46,00
€31,00



