\Vorspeisen:

Bunter Blattsalat

mit frischen 5chwammer], E_rdép{:el, Junglauch, Speck
& Flaus—Sech!ressing

klein; als \/orslocfse: 9 Iy 8 O groB; als [ "/aupz:gcr/}:/zt' l 2 3 8 O

Sautierter griiner 5Pargel
mit Gar‘censalat, Ramingtalcr Schaﬂése (Bramberger)
& Kemc’jlvinaigrette

Llein; als \/orsloc/'se: 9 3 8 O groB; als Hau/ozfgcr/cﬁt: l Z ) 8 O
Raucherfischmousse 11,80

mit frischem SPargeLGurkemSalat & Kn usperbrot

Hirschcarpaccio 14,80
mit | imettensaft Parﬁimiert;

dazu hausgemachte Bérlauchmagonnaise

& Babg~LcaF~Sa]at



§uppen:

Klarc RindsuPPc 4,50

mit Griel?mockcrl oder M rittaten

5PargelcremesuPPe 5.50
mit gebackenem Spargel (Frosciutto & Kése)

\/cgc tarisch - \/cjga n:

Crcmigc Pasta ,,5trozza!:>rcti“ 12,80
mit 2erlei Spargel vom | ehner & frischem Asmonte-K sse

Pikantes Thai-Gemi]s&Currg (vcgan) 12,80
mit Gew[jrzbulgur (K reuzkiimmel & K oriander)



[Taup éger/cﬁ te [Jeisch:

Naturschnitzerl von der Pute 13,80
mit Kréuterrisot‘co & SUBkartoH:eL]:'astinakemChiPs

Ausgeléstcs gcbackcncs Lanclhcnderl 14,80

Brust & ausge]éstcs Haxerl
mit Fctersiler&ép{:e], Wildpreisclbeeren & Blat‘csalat

Rosa gebratenc Schweinemedaillons 18,80
mit Fpeger~]{ahm~5auce, Bérlauchnockerl &glacier’cen Vanille-K arotten

Rosa Kib’-ﬁ_ge«-Stcak vom Oalon-Peef 28,80

mit ortweinsauce, Sparge! im Prosciuttomantel

& gebratcne Thgmiancrc{épgel

[Taup é_gcr/cﬁ te [Tsch:

In Olivensl gcbratcnc Calamare & (Garnelen 17,80

mit Safranrisotto & sautierten /uckererbsenschoten

Gcbratcner Z_anclcr 19,80
auf cremigen (anocchimit Babg~Blat‘c~5Pinat & K renschaum



