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Wir freuen uns Sie in unserem Restaurant begrif3en
zu dirfen und werden Sie gerne mit

verwohnen.

Wir bieten lhnen neben einer grof3en Auswabhl
an frischen Fisch auch zahlreiche andere
Spezialitaten aus Dalmatien an.

Wenn Sie privat oder geschaftlich Feste feiern wollen,
so steht unser Extrasaal, der bis zu zwanzig Personen fasst,
festlich gedeckt fur Sie bereit.

Debave lef.

Guten Appetit!

Wir haben Montag bis Freitag von 11:30 bis 15:00 Uhr
und von 17:30 bis 23 Uhr sowie Samstag von 17:30 bis 23 Uhr
fur Sie geoffnet.

Fiir heute wiinschen wir Ihnen ,,Guten Appetit®
und freuen uns schon jetzt auf Ihren nachsten Besuch

lhr Konoba

Bellsr

Liebe Gaste!

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Anfrage bei
unserem Serviceteam. Alle Preise in Euro inkl. aller Abgaben.
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Dalmatinischer Prosciutto Fleaschenwerne aws Fvoaltien Kol

mit Schafkase und Oliven K . | « | Cuvee Rot
Fam. Krauthaker - Mittelslavonien

Zlatan Plavac Barrique
. - Fam. Plenkovic - Insel Hvar
Beef Tatar T alld ol A Merlot

mit Toast, Butter und Zwiebeln | = _ <] Fam. Krauthaker - Mittelslavonien

Dingac Matusko
Suddalmatien - Halbinsel Peljesac

e R Postup
Peperonata _ . Suddalmatien - Halbinsel Peljesac

"Bellini" Teller

Prosciutto, Oktopussalat, gegrillte Paprika, 2 Gruner Veltliner

Schafkéase e > g Weingut Brindlmayer - Langenlois
. = B | Riesling

*Platte Dalmazia* - far 2 Personen “Pibeme [ Weingut Briindimayer - Langenlois

Prosciutto, Oktopussalat, gegrillte Paprika, B, | (| T
Schafkase, Calamari und Garnele &Y Gelber Muskateller

Weingut Eminger - Sulz im Weinviertel

Gewdrztraminer
Weingut Eminger - Sulz im Weinviertel

Blauer Zweigelt
Weingut Eminger - Sulz im Weinviertel

Oktopussalat

in Olivendl mit Zwiebeln

Geraucherter Lachs
mit Toast und Butter

gegrillte Paprika, mariniert in Olivenél mit Knoblauch
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Geflllte Calamari 9,20

Grasevina 1/8 4.60 mit Oliven, am Spiel3 gegrillt
Kutjevo - Slavonien, Welschrieslin . ..
J . ’ Gemischte Meeresfrichte 12,70
mg‘;xazua 18 4,60 Garnele, gegrillte Calamari und gefullte Calamari
Zlahtina 1/8 4,60 Schwarzes Risotto 9,80

Vrbnik - Insel Krk

Tintenfischrisotto nach dalmatinischer Art
Als Hauptspeise - 16

Gruner Veltliner 1/8 3,90
Riesling 1/8 3,90 Hauswurst vom Rost 8,60
mit Ajvar und Zwiebel
Y/ A
%@%ﬁz@ — Kol .
Fischsuppe
Plavac 1/8 4,60

Ston - Dubrovnik

Cuvee Rot 18 4,60 22'%22?2 W M

Fam. Krauthaker - Mittelslavonien % y

Blauer Zweigelt i

Weingut Eminger - Weinviertel Mangoldgemuse 5,50

: : . Petersilienkartoffeln 4,50

_ Djuvecreis 5,50

Grasevina 28,00 .

Kutjevo - Slavonien, Welschriesling Gruner Salat

Zlahtina 28,00 Tomaten - Zwiebel Salat

Vrbnik - Insel Krk

Posip Cara 38,00
Insel - Korcula

Malvazija Benvenuti 33,00
Istrien

Gurkensalat 4,20

Schopska Salat 6,20
gemischter Salat mit geriebenem Schafkése

Grasevina
Fam. Krauthaker - Mittelslavonien,
Welschriesling
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Branzino Cgca-CoIa 3,30
Wolfsbarsch . 7 Eistee 3,30
o ' Fanta 3,30

Orada p ¥ .- o I Almdudler 3,30
Goldbrasse s _ Bitter Lemon 3,20
Angler LAy p ] & Y Pago (Apfel, Orange, Marille, Johannisbeere) 3,40
Seeteufel e T Pago gespritzt 3,80
| i § Pago gespritzt 4,60

Soda Wasser 1,80

_ ot y ). , Soda Zitron 2,20
St. Petersfisch - auf Anfrage = U Soda Zitron
fir zwei oder mehrere Personen - :

Seezunge
Sogliola

3,50
== ¢ Mineral Wasser (still/Prickelnd) 2,60
Steinbutt - auf Anfrage W S S Mineral Wasser (still/Prickelnd) 5,80

fur zwei oder mehrere Personen

Zanderfilet 4 %%6, %&
mit Mangoldgemiise und Petersilienkartoffeln AT §

Tarkischer Kaffee
Espresso

Doppelter Espresso
Cappuccino

Tee

Alle Fische werden im Ganzen serviert und
mit Knoblauch mariniert!

Auf Wunsch kdnnen wir den Fisch gerne fur Sie filetieren.

Fragen Sie auch nach unseren Tagesfangen. = PN " %

Sekt

Sekt Orange
Gold Sekt
Flasche Sekt
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Bellini 5,50
Barack 0,04 4,80 Black Tiger Garnelen 22,80
Hausgrappa 0,04 4,80 mit Knoblauch und Olivenél
Campari Orange 5,20 _ _
Campari Soda 500 Gemischte Fischsteaks 23,90
: mit Angler, Lachs, Zander,
Aper.ol. Spritz (Sekt) 2,20 Mangoldgemuse, Petersilienkartoffeln,
Martini 5,50 Knoblauch und Olivendl
Sherry 4,80 _
Weiler Spritzer 3,90 Calamari 18,00
y MO%/ mit Knoblauch und Olivendl
Wﬂ Fischteller - fur eine Person 24,00
Cognac od. Calvados 0,02 4,50 mit Garnele, Calamari, Angler, Lachs
Remy Martin 0.02 540 Mangoldgemuse, Petersilienkartoffeln,
. ., ’ ’ Knoblauch und Olivendl
Whiskey Ballantine’s 0,04 7,40
Vodka 0,04 5,50 Fischplatte - fur zwei Personen 48,00
Grand Marnier 0,02 4,00 mit Garnele, Calamari, Angler, Lachs,
Mangoldgemise, Petersilienkartoffeln,
@%% Knoblauch und Olivendl
Fernet Branca 0,02 4,00
Averna 0,02 4,00

Rossbacher

Edelweil}

Schlossgold 3,40
S, 4‘ Zipfer Pils 0,3 3,30

Zipfer Pils




Djuvec Steak
Schweinslungenbraten mit Djuvecreis

Sis Cevap

Schweinslungenbraten mit Speck, Paprika,
Zwiebeln am Spiel3 und Djuvecreis

Raznjici
vom Rindslungenbraten am Spiel3
mit Zwiebeln und Ajvar

vom Schweinslungenbraten am Spiel3
mit Zwiebeln und Ajvar

Djuvec Kotelett
Schweinskotelett mit Djuvecreis

Lamm Kotelett
mit Djuvecreis
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Tathtisch

Tiramisu

Baklava

Eis - 3 Kugeln
Hausgemachte Mehlspeise
je nach Verfligbarkeit

Schafkase

Grana Padano
Mozzarella
Geraucherter Schafkéase

KONOBA

Bellbrs

5,20
5,20
3,90
5,20




