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Vorspeisen 
Beef Tartar, reich garniert, Butter, Gebäck 

c,m ��,#� 

Carpaccio vom Rind mit Ruccola, Parmesan

 a,c,g,l,m  ��,�� 

Carpaccio vom Hirsch mit Ruccola, 

Parmesan a,c,g,l,m ��,#� 

Garnelen Piri Piri '. Stk, Baguette  ��,#� 

Italienische Schinken-Salamiplatte, reich 

garniert g,h,m ��,#� 

Schafkäse im Speckmantel gebraten, auf 

buntem Salat g,h,        ��,�� 

Frühlingssalat, bunter Salat mit 

Avocadosalsa, Gurken, Tomaten, Buratta, 

Trüffelöl    �',�� 

 

 

Vegetarisch 
Gemüsestrips im Bierteig gebacken mit 

Sauce Tartar       ��,#� 

frisches Gemüse in Olivenöl abgeröstet, 

Reis oder Erdäpfel �',#� 

Linguini mit Pesto Genovese �',#� 

Linguini mit Tomaten, Basilikum �',#� 

Spargelrisotto ��,#� 

orientalischen Kürbis-Ragout dazu 

Serviettenknödel  ��,#� 

Kürbisrisotto  ��,#� 

Ravioli mit schwarzem Trüffel und Käse 

gefüllt an leichter Trüffelsauce  �',#� 

Emmentaler gebacken, Preiselbeeren, 

Petersilienkartoffel  ��,#� 

Spaghetti Pomodore     #,#� 

 

 

Schweinefleisch 
Steirisches Wurzelfleisch mit frischem Kren 

und Salzkartoffel l,o ��,�� 

Wiener Schnitzel vom Schwein mit 

hausgemachtem Erdäpfelsalat a,c  ��,�� 

Suppen 

Kräftige Tafelspitzbouillon mit Leberknödel 

o. Frittaten, o. Fleischstrudel  a,c,l,g  ',�� 

Gelbe Paprikasuppe  g,l  ',#� 

Kürbiscremesuppe mit 

Schlagobershäubchen u. Kürbiskernöl ',#� 

Petersilienschaumsuppe 

dazu Käsebaguette   ',�� 

    

 

Wild 
Hirschbraten aus dem Alpenvorland mit 

Kartoffelknödel, Preiselbeeren   ��,#� 

Hirschragout dazu Rotkraut und 

Serviettenknödel      ��,#� 

Hirschsteak mit Preiselbeer-Maronen-

Haube mit Rotkraut und 

 getrüffeltem Kartoffelpüree mit 

Trüffelstückchen      �#,#� 

Rehbraten aus dem Alpenvorland mit 

Kartoffelknödel, Preiselbeeren  ��,�� 

Fasanenbrust gespickt und im Speckmantel 

mit fein abgeschmeckter Cognac-Sauce dazu 

Serviettenknödel    �#,#� 

Wildschweinschnitzel aus dem Filet in 

Kürbiskernpanade mit Petersilienkartoffel 

und Preiselbeeren  ��,#� 

Wildschweinfiletmedallions mit grünem 

Pfeffer, Preiselbeersauce und 

Linguininestchen ��,#� 

 

 

Rindfleisch 
Zwiebelrostbraten, sehr zart mit 

Bratkartoffel l,m,o  ��,�� 

Rindsrouladen gefüllt, dazu Bandnudeln  

g,l,m,o  ��,�� 

/erlei Gustostückerl vom Weiderind, 

Röstkartoffel, Apfelkren l ��,#� 
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Kalbfleisch 
Kalbsbeuschel mit Serviettenknödel ��,#� 

Saltimbocca Romana (Kalbschnitzel mit 

Rohschinken, Salbei) Petersilienerdäpfel  

��,#� 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit 

hausgemachtem Erdäpfelsalat     ��,#� 

 

 

 Geflügel 
Portion Backhenderl ausgelöst, mit 

hausgemachtem Erdäpfelsalat a,c,g ��,�� 

Wiener Schnitzel vom Huhn mit 

hausgemachtem Erdäpfelsalat a,c ��,#� 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fische 

Fischsuppe neapolitanische Art (�� 

Minuten) mit Muscheln, Fischfilet, Garnelen 

b,d,o,r  ��,�� 

Saiblingsfilet natur o. gebacken, 

Petersilienerdäpfel a,c, ��,#� 

Waldviertler Karpfenfilet gebacken fast 

grätenfrei, Petersilienkartoffel a,c,g �#,#� 

Filet von der Dorade gegrillt, frisches 

Gemüse, Rosmarinkartoffel a,c,g   �#,#�  

Lachsfilet gegrillt an Cocos-Curry Sauce, 

Basmatireis a,c,g   �#,#� 

Linguine mit Lachs u. Zucchini in cremiger 

Sauce a,c,g ��,#� 

Fischteller für 3 Personen 

� Fischfilet, Garnelen, frisches Gemüse, 

Rosmarinkartoffel, Sauce Hollandaise ��,#� 

 

 

Dessert 
Palatschinken 3 Stück mit 

Marillenmarmelade gefüllt a, c,g  �,�� 

Apfelstrudel, Topfenstrudel mit 

Vanillesauce a,c,g  �,�� 

Waldviertler Mohnsuffle, Bourbon 

Vanillesauce, c,g  �,�� 

Topfen – Marillenschnitte mit Wachauer - 

Marillenröster a,c,g �,�� 

Schokoladensouffle mit flüssigem 

Schokokern und Schlagobers  c,g �,�� 

Kastanienreis mit Schlagobers c,g  �,�� 

Apfelringe gebacken mit Zimt-Zucker, 

Schlagobers c,g   �,�� 
 

 


