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Birgit KNORNSCHILD

KUNSTAUSSTELLUNG




WISSENWERT

DIE GEOGRAFISCHE LAGE UND DIE LANGE
KULINARISCHE TRADITION ITALIENS ERMOGLICHEN ES,
AUF ZAHLREICHE ZUTATEN UND SPEZIALITATEN
ZURUCKZUGREIFEN.

DIE ITALIENISCHE KUCHE BESTEHT AUS EINER
VIELZAHL REGIONALER KUCHEN, DIE SICH DURCH
UNTERSCHIEDLICHE KLIMATISCHE BEDINGUNGEN,

GEOGRAFISCHE LAGE, KULINARISCHE TRADITIONEN,
VERSCHIEDENE ETHNISCHE GRUPPEN UND ZAHLREICHE
ZUTATEN AUSZEICHNEN.

DIE EINZELNEN REGIONEN HABEN SICH HISTORISCH
ENTWICKELT, OFT UNABHANGIG VONEINANDER. DIESE
UMSTANDE HABEN DAZU GEFUHRT, DASS EINZELNE
REGIONEN UND OFT AUCH EINZELNE STADTE
UNTERSCHIEDLICHE KULINARISCHE SPEZIALITATEN
HERVORGEBRACHT HABEN.

DIE REGIONALEN KUCHEN SIND DIE GRUNDLAGE DER
ITALIENISCHEN KUCHE.

IN ITALIEN IST DAS ABENDESSEN IN DER REGEL DIE

HAUPTMAHLZEIT, DIE AUS EINER VORSPEISE, ZWEI
HAUPTGERICHTEN UND EINER NACHSPEISE BESTEHT.

TARETENESCRE ESSRULTUR



FREIHANDPWENY

IN DER ALTEN
ITALIENISCHEN OSTERIA
WURDEN DIE GERICHTE

MIT DEN ZUTATEN
ZUBEREITET, DIE UNS DIE
ERDE GAB,

ODER DASS DER ,OSTE"®“
TRANSFORMIEREN KONNTE

DIESE OSTERIA HATTE
KEINE SPEISENKARTE
STATTDESSEN GAB ES
DAS VERTRAUEN
DER GASTE

VERTRAUT e UNY

DAS FREIHANDMENU
WIRD TISCHWEISE
SERVIERT.

SIE TEILEN UNS LEDIGLICH
IHRE KULINARISCHEN WUNSCHE
MIT (ZB VEGETARISCH)
SOWIE MOGLICHE
UNVERTRAGLICHKEITEN, DAMIT
WIR SIE RUNDHERUM
VVERWOHNEN KONNEN!

Wahlen SIE unser
GRAVITY
oder
FREIHAND
Menu

3 GANGE 49€

4 GANGE 59€

5 GANGE 69€

6 GANGE 79€

MENUPREISE INKLUSIVE
GEDECK, BROT, AMUSE &
PETIT FOUR



ANTIPASTI
&ZUPPA

PRIMI PIATTI

SECONDI

DOLCE

GRAVITY

/’Vlmwé;o‘uﬁaiea/d@
ITTALIAN STYLE CUVISINE FEAT,
ALPINE TOVCH

MESOUFFLE VON CIME DI RAPA
& SEPIA

TARALLI PUGLIESI. getrocknete TOMATEN.
GRANATAPFEL

/f SASHIMI VON RINDERFILET
SALSA VERDE. KREN. SUBKARTOFFELN

/" BUFFELMOZZARELLA
Creme-Suppe

MEZZI-PACCHERI. GARNELEN

" RISOTTO

Punterelle-ZICHORIEN. GORGONZOLA-Kase.
BROMBEEREN

" PENNE DI GRAGNANDO
KANINCHEN-RAGOUT. Creme von TOMATEN.
PECORINO TOSCANO

" WINTERKABELIJAU
Gebratene

PASTINAKEN-PUree. WIRSING. MANDELN.

N ENTE
Brust & Keule
BLAUKRAUT-PUrée. MANGOLD-Kndédel. ORANGE-JUS

""TONKA BOHNEN -

PANNACOTTA
HONIG. CARTELLATA PUGLIESE. HIMBEEREN



UNSERE PRODUKTE
STAMMEN
HAUPTSACHLICH
AUS UND
VON KLEINEN
PRODUZENTEN AUS

DAMIT ARBEITEN
WIR

KONNEN
HERVORRAGENDE

BEZIEHEN UND

WIE WIR EINES
SIND,
UNTERSTUTZEN.

WIR DANKEN
IHNEN,
DASS SIE SICH
FUR UNS
ENTSCHIEDEN
HABEN.

UNSERE GERICHTE
WERDEN UNTER
BERUCKSICHTIGUNG
DER UMWELT SO
WEIT WIE MOGLICH
FRISCH
VERARBEITET

NEHMEN SIE
SICH ZEIT ZUM
GENIESSEN!

PIE WICHTIGSTEN PARTNER

FISCHZUCHT
PUTZACHHOF

SCHWOICH

PASTA
BUONDONNDO

GRAGNANO - NAPOLI

MOLINO ROSSETTO

PADOVA

RIEDHART'S
WORGL

OCHS AM BERG
BAD HARING

LA BALOCCHINA

RISO
BIELLA

BIO KASEREI

WALCHSEE
WALCHSEE

CA DE CORTI
SALUMERIA in ABANO TERME

GOURMET BOUTIQUE
KUFSTEIN



NATURLICH HABEN
WIR JE NACH
JAHRESZEIT UND
WOCHENTAG AUCH
ANDERE GERICHTE
IM ANGEBOT.

FRAGEN SIE
SUSAN, WAS ICH
HEUTE IM KOPF

HABE

DESSERT

a/ﬁaiea/u‘@

ES GIBT IMWER ETWAS, PAS
LUl KhLASSIRER GEHORT...

THUNFISCH
Gebratene

AUSTER-KOKOS-INGWER SORBE
TOMATEN. OLIVEN

CARBONARA DI
PESCE
SPAGHETTONI. WELS-FISHSPECK

EIGELB. PECORINO ROMANO.
ZITRONE

RINDERBACKCHEN

SUBRKARTOFFELN-PUREE.
VARIATION VONWINTERLICHES
GEMUSE

RONCIONE VS LA
PECORA VERA

TOSKANISCHE PECORINO-KASE
KONFITURE & BROT

MONTEBIANCO

MARONEN-MOUSSE. SCHOKOLADE.
ORANGE

BEI DER BESTELLUNG
EINES EINZELNEN
GANGES BERECHNEN WIR
4 EURO P.P. FUR DAS
GEDECK
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ESSEN IST KULTUR,
WENN ES PRODUZIERT,
KREIERT,
ZUBEREITET,
TRANSFORMIERT,
KONSUMIERT
UND AUSGEWAHLT WIRD.

ES WIRD PRODUZIERT,
DER MENSCH STREBT DANACH,
SEIN ESSEN ZU KREIEREN;

ES WIRD ZUBEREITET
DIE GRUNDESSENZ SEINER ERNAHRUNG
ANEIGNEN TRANSFORMIEREN DIE MENSCHEN
SIE DURCH SEINE TECHNOLOGIE
NACH KRITERIEN AUSWAHLEN,

DIE SOWOHL MIT DER ERNAHRUNGSDIMENSION
ALS AUCH MIT ,SYMBOLISCHEN“ WERTEN
ZUSAMMENHANGEN:

DER MENSCH IST DAS EINZIGE LEBEWESEN IN
DER NATUR,

DASS KEINE LEBENSMITTEL KONSUMIERT,
WIE SIE IN DER NATUR PRASENTIERT WERDEN,

ABER - IM GEGENTEIL - MODIFIZIERT ES,
TRANSFORMIERT ES
ENTSPRECHEND SEINEN BEDURFNISSEN,
VORLIEBEN, UND
IDENTITATEN.

iERZLIEH WILLRONNEN
[N UNSEREN LAND

SUSAN & UMBERTO



